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໨�࣍

͜のͨͼ͸ɺσϩϯΪ੡඼を͓ങい্͛
いͨͩきɺ੣ʹ͋Γ͕と͏͟͝います。
ຊ੡඼をਖ਼し҆͘શʹ͓࢖いいͨͩͨ͘
Ίʹɺ͝࢖༻લʹඞͣ͜のऔѻઆ໌ॻを
まͰ͓ಡみͩ͘͞い。͓ಡみʹなͬޙ࠷
͸ɺอূॻとと΋ʹେ੾ʹอ؅してޙͨ
ͩ͘͞い。
ຊॻʹࡌهの಺༰͸ɺվળのͨΊ༧ࠂな
͘มߋすΔ৔߹͕͋Γます。

औѻઆ໌ॻʢอূॻ෇ʣ
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�˔ Ͱ͓ಡΈ͍ͩ͘͞ɻ·ޙ࠷のલʹඞͣ͜のʮ安શ্の͝஫ҙʯΛ༺࢖͝
�˔ ͜͜ʹࣔͨ͠஫ҙ߲ࣄ͸੡඼Λ安શʹ͓͖͍͍ͩͨ࢖ɺ͋ͳͨ΍ଞのਓ΁のଛ֐Λະવʹ๷͢ࢭΔ΋のͰ͢ɻ

ࠂܯ

ࠂܯ ஫ҙ
݁ʹ๢΍ॏইࢮऔΓѻいをしͨときɺͨͬޡ
ͼつ͘Մೳੑの͋Δ΋の

औΓѻいをしͨときɺܰইまͨ͸Ո԰ɾͨͬޡ
ՈࡒなͲのଛ֐ʹ݁ͼつ͘Մೳੑの͋Δ΋の

͓कΓ͍ͨͩ͘಺༰ͷछྨΛ࣍ͷֆදࣔͰ۠෼͠ɺઆ໌͍ͯ͠·͢ɻʢԼه͸ֆදࣔͷҰྫͰ͢ɻʣ

ඞͣしな͚Ε͹い͚ない͜とをࣔします。 して͸い͚ない͜とをࣔします。

定格15Ａ（100Ｖ）のコンセントを単独
で使用する
（ՐࡂɺిײのݪҼ）
※�ゆるんだコンセント、延長コード、テーブルタップな
どは使用しないでください。
※�海外など異なる電源電圧の地域で使用しないでくださ
い。（日本国内専用）

電源プラグは根元までしっかりと差し込
む
（ՐࡂのݪҼ）

電源プラグやコンセントのほこりなどは
定期的に乾拭き掃除をする
（ՐࡂのݪҼ）

電源プラグを抜くときは、必ず電源プラ
グを持って抜く
（ՐࡂɺిײのݪҼ）

異常、故障時には直ちに使用を中止する
（Րࡂɺిײɺ΍͚ͲのݪҼ）
ʪҟৗɺނোྫʫ
�˔ ϓϥάɾίʔυ͕ҟৗʹ೤͘ͳΔݯి
�˔ ҟৗͳԻ΍ʹ͓͍͕͢Δ
�˔ ຊମʹഁଛ΍ม͕͋ܗΔ
�˔ ຊମ͔Βਫ΍ৠ͕ؾ࿙ΕΔ
�˔ ຊମ͕స౗·ͨ͸མԼ͠ɺଛইͨ͠

ҟৗɺނো࣌ʹ͸௚ͪʹ࢖༻Λத͠ࢭɺిݯϓϥά
Λίϯηϯτ͔Βൈ͖ɺൢചళ·ͨ͸౰ࣾ΁఺ݕɺ
मཧΛґཔ͍ͯͩ͘͠͞ɻ

しっかり固定された平らな場所に置く
（΍͚Ͳɺ͚͕のݪҼ）
※ �4ページ「設置スペースを確認する」参照

濡れた手で本体を触ったり、電源プラグ
を抜き差ししない
（Ҽݪのిײ）

電源プラグ・コードを破損させない
（ՐࡂɺిײのݪҼ）
�˔ ই෇͚ͨΓɺՃͨ͠޻ΓɺՃ೤ͨ͠Γ͠ͳ͍
�˔ ແཧʹͨ͛ۂΓɺͶͬͨ͡ΓɺଋͶͨΓ͠ͳ͍
�˔ ҾͬுͬͨΓɺॏ͍΋のΛͨͤࡌΓɺڬΈࠐΜͩΓ
͠ͳ͍
�˔ ίʔυΛҾͬுͬͯຊମΛҠಈͤ͞ͳ͍

ͳͲのҟৗ͕͋Δܗϓϥάɾίʔυʹഁଛɺมݯి
ͱ͖͸௚ͪʹ࢖༻Λத͠ࢭɺൢചళ·ͨ͸౰ࣾ΁఺
Λґཔ͍ͯͩ͘͠͞ɻ׵ɺަݕ

動作中に電源プラグを抜き差ししない
（ՐࡂɺిײのݪҼ）

本体や電源プラグ・コードに水をかけた
り、水に浸けたり、水洗いしたりしない
（ՐࡂɺిײのݪҼ）

Λத༺࢖ʹਫΛ͜΅ͯ͠͠·ͬͨ৔߹͸௚ͪͯͬޡ
·ϓϥάΛίϯηϯτ͔Βൈ͖ɺൢചళݯɺి͠ࢭ
ͨ͸౰ࣾ΁఺ݕɺमཧΛґཔ͍ͯͩ͘͠͞ɻ

子供など取り扱いに不慣れな方、介助を
必要とする方だけで使わせたり、乳幼児
の手の届くところで使わない
（Րࡂɺిײɺ΍͚Ͳɺ͚͕のݪҼ）
※�本製品は、安全に関する知識や経験が少ない方の使用
は想定しておりません。お子様、乳幼児、取り扱いに
不慣れな方が近くにいるときは、必ず操作できる大人
が付き添ってください。また、子供が機器（電源コー
ド含む）で遊ばないよう監視してください。

分解、修理、改造をしない
（Րࡂɺిײɺ΍͚ͲのݪҼ）

҆શ্ͷ͝஫ҙʪඞ͓ͣकΓ͍ͩ͘͞ʫ
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ࠂܯ

஫ҙ

豆ホッパー（グラインダー）に液体を入
れない
（ՐࡂɺిײのݪҼ）

長期間使用しない場合は、必ず電源プラ
グを抜く
（ՐࡂのݪҼ）

お手入れは必ず各部が冷えてから行う
（΍͚Ͳɺ͚͕のݪҼ）

他の用途で使用しない
（Րࡂɺిײɺ͚͕のݪҼ）

火気の近くや直射日光が長時間あたる場
所で使用しない
（ՐࡂɺిײのݪҼ）
�˔ ೤ݯのۙ͘Ͱ࢖༻͠ͳ͍
�˔ ԰֎΍࣪ؾのଟ͍৔ॴͰ࢖༻͠ͳ͍

電源の入切をするための部品（外部タイ
マーなど）やその他の製品、部品、遠隔
操作システムなどを組み合わせて使用し
ない
（ՐࡂɺిײのݪҼ）

穴、すき間、開口部に指やピン・針金など
を差し込まない
（Րࡂɺిײɺ͚͕のݪҼ）
※�特に小さなお子様にはご注意ください。

お手入れのとき以外は豆ホッパーの中に
指などを入れない
（͚͕のݪҼ）

使用中および使用後しばらくは抽出口や
スチーム管、スチームノズル、フロッサー
に触れない
（΍͚ͲのݪҼ）
�˔ நग़த΍͓౬ɺৠؾΛग़͍ͯ͠Δ࠷தʹɺநग़ޱ΍
ৠ͕ؾग़Δͱ͜ΖʹإͳͲΛ͚ۙͮͳ͍

抽出中や給湯中にトレイを引き出さない
（΍͚ͲのݪҼ）
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�DN�DN �DN

��DN

ຊ੡඼͸ɺࠨӈɺޙ෦�DmҎ্ɺ্෦20DmҎ্ۭ͚てઃஔしてͩ͘͞い。
˞ࣨԹ͕0ˆҎԼʹなΔ৔ॴʹઃஔしないͰͩ͘͞い。（ਫ͕ౚΓɺނোのݪҼ）

ຊମをઃஔすΔલʹʮ҆શ্の͝஫ҙʯ（2ϖーδɺ�ϖーδ）を͓ಡみの্ɺઃஔしてͩ͘͞い。

ҎԼの෇ଐ඼͕す΂てଗͬていΔか֬ೝしてͩ͘͞い。ສ͕Ұɺ෇ଐ͞Εていない৔߹͸ɺ͓ٻΊのൢചళ
΋し͘͸౰ࣾ（�8ϖーδ）ʹ͝૬ஊͩ͘͞い。

ॳΊ͓͍ͯ࢖ʹͳΔͱ͖ʹ࢖༻
͠·͢ɻ
ʮਫߗ౓のઃఆʯ（��ϖʔδ）
Λ͝ཡ͍ͩ͘͞ɻ

ਫʹؚ·ΕΔੴփ੒෼Λআ
ɻ͢·͠༺࢖ʹΔͨΊ͢ڈ
ʮੴփのআڈʯ（��ϖʔδ）
Λ͝ཡ͍ͩ͘͞ɻ

ਫߗ౓νΣοΧʔ

ΫϦʔχϯάϒϥγ

ίʔώʔϚγϯ༻�
আੴփࡎ

εϓʔϯྔܭ
（ຊମʹऩೲ）

͸͡Ίʹ֬͝ೝ͍ͩ͘͞
「安全上のご注意」を確認する

設置スペースを確認する

付属品を確認する

DESCALER

ʦຊମਖ਼໘ʧ ʦຊମଆ໘ʧ
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ΤεϓϨοι͸ʮΫϨϚʯとい͏ද໘を෴͏ࡉかい๐͕Ͱきます。ཧ૝తなΫϨϚ͸ΫϦーϛーͰɺ׊৭ま
ͨ͸য͛஡৭ʹۙいΩϟϝϧ৭をしています。άϥχϡー౶をのͤて΋す͙ʹ௜まないްみの͋ΔΫϨϚな
らɺΤεϓϨοιの߳Γ͕ด͡ࠐΊらΕɺまͨྫྷΊʹ͘͘΋なΓɺ͓いしいΤεϓϨοιをָしΉ͜と͕Ͱ
きます。

͓͍͍͠ΤεϓϨοιͷͨΊʹ
おいしいエスプレッソとは

材料と道具

は
じ
め
に
ご
確
認
く
だ
さ
い

コーヒー豆
ΤεϓϨοι༻としてചらΕていΔ΋の΍ɺ΍΍ਂઝΓのコーヒー豆（ϋΠϩーετɺ
γςΟϩーετɺϑϧγςΟϩーετなͲ）͕ΑいͰしΐ͏。൨いͨコーヒー豆を͏࢖
৔߹͸ɺࡉۃ൨き΍ࡉ൨き͕దしています。�
。ೖΓの߳Γをָ͓しみͩ͘͞いʹؾみのコーヒー豆をબͼɺ͓޷͓
˞�ྫྷ ౚݿ΍ྫྷଂݿʹೖΕていͨコーヒー豆͸ɺ݁࿐をな͘すͨΊʹࣨ಺ʹし͹ら͘ஔ
きɺࣨԹʹ໭してから͓࢖いͩ͘͞い。（ނোのݪҼ）
˞�ΠϯελϯτコーヒーɺココΞύ΢μー΍ϑϨーόーコーヒー͸͓࢖いい͚ͨͩま
ͤΜ。（ނোのݪҼ）

ʻίʔώʔ౾ʹؔ͢Δ͝஫ҙʼ

ա౓ʹ༉෼の多いコーヒー豆͸ɺ౰Ϛγϯʹద͞ない৔߹͕͟͝います。
༉෼ʹΑͬてコーヒー豆ಉ͕࢜ͬ͘ついͨΓ豆ϗούーʹ෇ணしͨΓしてしまいά
ϥΠϯμーʹҾきࠐまΕʹ͘いࡍ͸ɺ豆ϗούーをסいͨ෍ۊͰ১͘ɺ΋し͘͸༉
෼の少ないコーヒー豆を͝࢖༻ͩ͘͞い。

水
ਫಓਫ΍ೈਫ（ߗ౓：90mg�L ҎԼ）のϛωϥϧ΢Υーλー͕దしています。
。すΔとΧϧΩ෼͕٧まΓ΍す͘なΓます༺࢖ਫをߗ�˞
˞�ϛωϥϧ΢Υーλー΍ড়ਫثを௨しͨਫ͸ɺཹ࢒ԘૉのޮەࡴՌ͕ないͨΊɺΧϏ
なͲ͕ൃੜし΍す͘なΓます。Ӵੜ্ɺ֤෦のఆظతな͓खೖΕ（24�ϖーδ）を
ඞͣͬߦてͩ͘͞い。

カップ
ްみ͕͋Γఈ͕す΅まͬͨܗの΋の͕ྫྷΊʹ͘͘ɺ͓すすΊͰす。
ΤεϓϨοιʹ͸༰量͕ �0mL લޙɺΧϓνーϊʹ͸͞ߴ 12Dm Ҏ಺Ͱ༰量͕
180mLલޙの΋の͕దしています。

牛乳
੒෼ແ調整Ͱೕࢷ๱෼��0�Ҏ্の৽઱ͰΑ͘ྫྷ͑ͨڇೕを͓࢖いͩ͘͞い。�
。ೖΕて͓きましΐ͏ʹݿ௚લまͰྫྷଂ͏࢖ೕ͸ڇ

ミルクジャグ
༰量2�0～ 400mLのऔͬखの͋Δۚଐ੡（εςϯϨεなͲ）のϛϧΫδϟά͕࠷ద
Ͱす。
˞�ಃث΍Ψϥε੡͸ɺ಺෦のϛϧΫのԹ౓͕෼かΓʹ͘いͨΊɺۚଐ੡の΋のを͓す
すΊします。
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άϥΠϯμʔϊϒ
豆の൨き۩߹（ཻ౓）を
調整Ͱきます。
（11ϖーδ）

औͬख
ϑϩϯτυΞを։͚Δとき͸ɺ
。をか͚て։͚ますࢦʹ͜͜

౾ϗούʔ
コーヒー豆を౤ೖします。
େ༰量200g࠷

౾ϗούʔ;ͨ

ύ΢μʔ౤ೖޱ༻;ͨ

εϓʔϯೖΕྔܭ

εϓʔϯྔܭ

ίϯτϩʔϧύωϧ
（8ϖーδ）

ϑϩϯτυΞ

நग़ޱ
Χοϓの͞ߴʹ߹Θͤ
て্Լʹ調અͰきます。
˞ϑϩϯτυΞを։͚Δと
　きʹ抽出ޱを࣋ͨない
　Ͱͩ͘͞い。　　　　
（Ҽݪোのނ）　

ενʔϜͭ·Έ
։ と͘ϑϩοαーから͓౬
΍ৠ͕ؾ出ます。

　։͚Δ�：�

　ด͡Δ�：�

ύ΢μʔ౤ೖޱ
コーヒー粉を౤ೖします。

ΧοϓτϨΠ
˞ΧοϓをԹΊΔ͜と͸
　ͰきまͤΜ。

ενʔϜ؅

ίʔώʔΨΠυ

நग़Ϣχοτ
੺いϘλϯ（2Χॴ）をつ
まΜͰखલʹҾ と͘֎ͤ
ます。（27ϖーδ）

ενʔϜϊζϧ

ϑϩοαʔ

˞すきؒを;͕͞ないͰͩ͘͞い。
（ৠ͕ؾൈ͚ͣɺコーヒー粉͕ݻまͬてɺނোの
（。ҼとなΓますݪ

औΓ֎ͤます（2�ϖーδ）

֤෦ͷ໊લͱ͸ͨΒ͖֤෦ͷͳ·͑ͱ͸ͨΒ͖�

ຊ੡඼͸ɺ࣮޻ʹࡍ৔Ͱ1୆1୆ਫと豆をͨͬ࢖抽出ݧࢼをͬߦて出ՙ͞Εています。
ͦのͨΊຊମ಺෦ʹਫణ੻΍コーヒーのΧε͕෇ணしていΔ͜と͕͋Γます͕ɺྃ͝ঝͩ͘͞い。
。લʹʮ͓खೖΕʯ（24ϖーδ）を͓ಡみの্ɺ֤෦をચͬてͩ͘͞い༺࢖͝

。ϑΟϧϜなͲをऔΓআいてͩ͘͞いޢલʹอ༺࢖͝
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ϓϥάݯి

ίʔυݯి
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खલʹҾき出すとऔΓ֎ͤます。
MAXදࣔʹ1�8L

औΓ֎ͤます。

ೖ：
ओిݯを
ೖΕͨঢ়ଶ

੾：
ओిݯを
੾ͬͨঢ়ଶ

ਫλϯΫ;ͨ

Χοϓड͚

τϨΠ

ਫλϯΫ

ओిݯεΠον

Χεड͚

ਫҐܭ
Χοϓड͚の݀の্ʹ
出てきͨらɺτϨΠの
ਫをࣺててͩ͘͞い。

தԝの̎つの݀͸ɺコー
ヒー抽出ޱからコーヒー
͕མͪて͘ΔҐஔの໨҆
Ͱす。

ਫ΍コーヒー͕ͨまΓます。ϑϩϯτ　
υΞを։͚てखલʹҾ͘とऔΓ֎ͤます。

 本体側面 

 本体背面 

ಥى
ಥى
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֤෦ͷͳ·͑ͱ͸ͨΒ ʢ͖͖ͭͮʣ

ɹ಺෦ચড়Ϙλϯʗআੴփϥϯϓ
खಈ಺෦ચড়ɺ�まͨ͸ੴփのআڈを͏ߦ
ときʹ࢖います。（20ϖーδɺ28ϖーδ）

�ഋநग़Ϙλϯʗϥϯϓ
�ഋநग़Ϙλϯʗϥϯϓɹ
コーヒーを抽出すΔときʹԡし
ます。

Ϙλϯݯి
ओిݯεΠον͕ೖͬて
いΔときʹɺిݯのೖ
ʗ੾を੾Γସ͑ます。

ਫλϯΫ஫ҙϥϯϓ

Χεड͚஫ҙϥϯϓ

ϥϯϓࠂܯ

ɹενʔϜϘλϯʗϥϯϓ
ενーϜ（ৠؾ）を出すときʹ
ԡします。（17ϖーδ）

ɹΤίϘλϯʗϥϯϓ
અిػೳのೖʗ੾を੾Γସ͑ます。
（21ϖーδ）

ɹίʔώʔ౾ྔௐ੔ͭ·Έ
コーヒーの濃 （͞豆の量）の調
整΍ɺコーヒー粉抽出΁の੾
Γସ͑ʹ࢖います。
（12ϖーδ）

ίʔώʔநग़ྔௐ੔ͭ·Έ
コーヒーの抽出量（ਫ量）を調
整Ͱきます。（12ϖーδ）

 コントロールパネル

˞�֤ ϥϯϓのදࣔʹついて͸ʮϥϯϓのݟかͨʯ（29ϖーδ）をࢀরしてͩ͘͞い。
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ॳΊ͓͍ͯ࢖ʹͳΔલʹ

空気抜き

ʛ
։͘

ਫλϯΫͷ."9ͷ໨੝·Ͱਫ
ΛೖΕɺ;ͨΛ͢Δ

ਫλϯΫΛຊମʹηοτ͢Δ

˞�しͬかΓԞまͰࠩしࠐΜͰͩ͘͞い。
˞�ਫλϯΫをഁଛͤ͞ないΑ͏ʹɺऔΓѻいʹ஫
ҙしてͩ͘͞い。ਫ࿙Ε΍ಈ࡞ෆྑのݪҼʹな
Γます。

ࠩ͠ʹϓϥάΛίϯηϯτݯి
εΠοݯΈɺຊମഎ໘ͷओిࠐ
νΛೖΕΔ

˞�ओిݯεΠονをೖΕΔલʹɺενーϜつまみ͕˓
（ด͡Δ）ʹなͬていΔ͜とを֬ೝしてͩ͘͞い。

ϑϩοαʔΛ֎ଆʢӈଆʣʹ ग़͠ɺ
༰ྔ�00mLҎ্ͷΧοϓΛஔ
͘

ενʔϜͭ·ΈΛ։͘
し͹ら͘すΔとɺϑϩοαーからਫ͕出ます。
˞�ਫをٵい্͛ΔときʹେきなԻ͕します͕ɺނো
Ͱ͸͋ΓまͤΜ。

ॳΊて͓࢖いʹなΔとき͸ɺඞͣʮۭؾൈきʯとʮਫߗ౓のઃఆʯをͬߦてͩ͘͞い。

をೖΕΔとɺ1杯抽出ϥϯϓɺ2杯抽出ݯి
ϥϯϓɺενーϜϥϯϓ͕ಉ࣌ʹ఺໓します。

˞�ਫλϯΫ஫ҙϥϯϓ͕఺౮しͨ৔߹͸ɺ࠶౓ۭؾ
ൈきをͬߦてͩ͘͞い。

各
部
の
な
ま
え
と
は
た
ら
き
（
つ
づ
き
）

ਫ͕ࣗಈతʹࢭまΓɺ1杯抽出ϥϯϓɺ2杯抽
出ϥϯϓɺενーϜϥϯϓ͕ॱʹ఺໓します。

ενʔϜͭ·ΈΛด͡Δ
しྃ׬ൈき͕ؾಈతʹ੾Εてɺۭ͕ࣗݯి
ます。͸͡Ίて͓࢖いʹなΔとき͸ɺଓいて
ਫߗ౓をઃఆしてͩ͘͞い。（10ϖーδ）

஌͓͍͍͖͍ͬͯͯͨͩͨ͜ͱ
ීஈの࢖༻࣌ʹେきなԻ͕してコー
ヒー΍͓౬͕出ない৔߹͸ɺຊମのਫ
ೖͬていΔՄೳੑ͕͋Γ͕ؾۭʹ࿏ܦ
ます。ͦの৔߹͸ɺۭؾをൈͨ͘Ίʹ
てͩ͘͞い。（20ϖーδ）ͬߦ౬をڅ
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ॳΊ͓͍ͯ࢖ʹͳΔલ ʢʹ͖ͭͮʣ

ਫߗ౓νΣοΧʔΛɺίʔώʔ
Λ͍ΕΔͱ͖ʹ͏࢖ਫʹ໿̍ඵ
ؒਁͯ͠औΓग़͢

ܰ͘ৼͬͯ໿̍෼଴ͭ

ϐϯΫ৭ʹͳ࢛ͬͨ֯ͷ਺Λ
֬ೝ͢Δ

レベル 1
レベル 2
レベル 3
レベル 4

ਫߗ౓のઃఆをして͓͘とɺద੾なλΠϛϯάͰੴփআڈの͓खೖΕを͝Ҋ಺します。（28�ϖーδ）

水硬度の設定

ຊମഎ໘ͷओిݯεΠον͕ೖɺ
Ϙλϯ͕੾ͷঢ়ଶͰ಺෦ચݯి
ড়ϘλϯΛ�ඵҎ্ԡ͠ଓ͚Δ

ઃఆ͞ΕていΔਫߗ౓ϨϕϧʹԠ͡
ͨϥϯϓ͕఺౮します。
˞�͓ ങい্͛࣌͸Ϩϕϧ1ʹઃఆ͞Εて
います。

ΤίϘλϯΛԡͯ͠ɺਫߗ౓Ϩ
ϕϧΛ੾Γସ͑Δ

レベル 1
レベル 2
レベル 3
レベル 4

಺෦ચড়ϘλϯΛԡ͢
ਫߗ౓Ϩϕϧ͕ຊମʹอଘ（هԱ）͞Εɺਫ
。しますྃ׬౓のઃఆ͕ߗ
　౓खॱ࠶౓͕มΘͬͨとき͸ɺߗすΔਫの༺࢖�˞
～　�をߦいɺઃఆをߋ৽してͩ͘͞い。

˞�৭͕มΘらない৔߹͸ɺϨϕϧ1Ͱす。

石灰除去の頻度は、設定した水の硬度によって異なります。水硬度のレベルが低い（軟水）と少なくなり、高い（硬
水）と石灰分が付着しやすくなるため多くなります。

ਫߗ౓Ϩϕϧ � � � �

ੴփআڈͷස౓

ヒント 石灰除去の頻度について

少ない
（ೈਫ）

多い
（ਫߗ）
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ࠩ͠ʹϓϥάΛίϯηϯτݯి
εΠοݯΈɺຊମഎ໘ͷओిࠐ
νΛೖΕΔ

ϘλϯΛԡ͢ݯి

ϘλϯΛԡ͢ݯి ຊମഎ໘ͷओిݯεΠονΛ੾Δ

電源を入れる（自動内部洗浄）

電源を切る（自動内部洗浄）

1杯抽出ʗ2杯抽出ϥϯϓ͕఺໓しɺ抽出ޱ
から͓౬͕出ます。಺෦ચড়த͸ɺૢ࡞Ͱき
まͤΜ。1杯抽出ʗ2杯抽出ϥϯϓ͕఺౮し
ͨらɺ抽出४උ͸ྃ׬Ͱす。

1杯抽出ʗ2杯抽出ϥϯϓ͕ॱ൪ʹ఺໓しɺ
抽出ޱから͓౬͕出ます。1杯抽出ʗ2杯抽
出ϥϯϓ͕ফ౮しͨらɺి͕ݯ੾Εます。

�。から͓౬͕出ますޱ࿏͕ચড়͞Εて抽出ܦをೖʗ੾すΔとࣗಈͰ಺෦ચড়͕࢝まΓɺຊମ಺෦のਫݯి
˞ຊମ͕ԹまͬていΔとき͸ɺࣗಈͰ಺෦ચড়͞Εない͜と͕͋Γます。

を੾らݯを੾ΔલʹɺओిݯϘλϯͰిݯి
ないͰͩ͘͞い。
௕࢖ؒظΘない৔߹͸ɺओిݯを੾ͬͨޙɺ
。ϓϥάをൈいてͩ͘͞いݯి

豆の൨き۩߹͸࣍の৔߹ʹのみ調整してͩ͘͞い。

調整しͨޙ͸ɺコーヒーを2杯Ҏ্抽出しないとޮՌ͕ಘらΕまͤΜ。2杯Ҏ্抽出してޮՌ͕ಘらΕなかͬ
ͨ৔߹͸ɺ΋͏Ұ౓調整してͩ͘͞い。

�˔ίʔώʔ͕நग़͞Εͳ͍ɺ�
·ͨ͸நग़͕ۃ୺ʹ஗͍
άϥΠϯμーϊϒをૈい΄͏
1໨੝回すʹ（回Γܭ࣌）

�˔ίʔώʔ͕ബ͍ɺ·ͨ͸�
΋ͬͱΫϦʔϛʔʹ͍ͨ͠
άϥΠϯμーϊϒをࡉかい΄͏
（൓࣌ܭ回Γ）ʹ1໨੝回す

௨ৗ͸͓ങい্͛࣌のઃఆʮ�ʯのまま͓࢖いͩ͘͞い。

豆の挽き具合の調整

内部洗浄について

೤౬͕出ΔのͰɺ΍͚Ͳʹ͝஫ҙͩ͘
͞い。

ɾάϥΠϯμーϊϒ͸ɺ豆͕൨かΕていΔとき（άϥΠϯμー͕࡞ಈதのとき）のみಈかす
ɾάϥΠϯμーϊϒを回すとき͸ɺ1౓ʹ1໨੝Ҏ্回͞ない

。ҼとなΓますのͰɺ࣍の͜とを͓कΓͩ͘͞いݪোのނ



粉からの抽出

目安の量（約）　1杯のとき：7g（MIN）～11g（MAX）　2杯のとき：11g（MIN）～14g（MAX）

約20mL 約180mL

約90mL

約20mL 約180mL

約90mL

�
コーヒー豆量調整つまみを回して調整します。

ίʔώʔͷೱ͞

少ない 多い

薄い 濃い

౾ͷྔ

ຯ

நग़ྔ

少ない 多い

濃い 薄い

நग़ྔ

ຯ

コーヒー抽出量調整つまみを回して調整します。

MIN MAX

12

˞�ඞཁなࡐྉとಓ۩ʹついて͸ʮ͓いしいΤεϓϨοιのͨΊʹʯ（�ϖーδ）を͝ཡͩ͘͞い。

ίʔώʔϚγϯͷ४උ

Χεड͚ͱτϨΠʢ�΃ʔδʣ
ΛऔΓ෇͚Δ

ਫλϯΫͷ."9ͷ໨੝·Ͱਫ
ΛೖΕͯ;ͨΛ͠ɺऔΓ෇͚Δ

ίʔώʔ౾Λ౾ϗούʔʹೖΕΔ

ΛೖΕΔݯి

ద量の豆Ͱ抽出すΔͨΊʹɺ໨҆量（Լࢀهর）
ΑΓ多Ίʹコーヒー豆をೖΕてͩ͘͞い。

MAX
1杯抽出ʗ2杯抽出ϥϯϓ͕఺໓しɺ抽出ޱ
から͓౬͕出ます。಺෦ચড়த͸ɺૢ࡞Ͱき
まͤΜ。1杯抽出ʗ2杯抽出ϥϯϓ͕఺౮し
ͨらɺ抽出४උ͸ྃ׬Ͱす。
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ίʔώʔ౾͔Βநग़͢Δ

ΧοϓΛஔ͖ɺநग़ޱΛԼ͛ͯ
Χοϓʹ͚ۙͮΔ

ίʔώʔͷೱ͞ͱநग़ྔΛઃఆ
͢Δʢ��ϖʔδʣ

�ഋநग़Ϙλϯ·ͨ͸�ഋநग़
ϘλϯΛԡ͢

˞�抽出すΔલʹʮコーヒーϚγϯの४උʯ（12ϖーδ）を͝ཡͩ͘͞い。

˞�抽出ޱをΧοϓのน໘ʹ͚ۙͮΔ΄Ͳコーヒー
͕ΫϦーϛーʹなΓます。

ԡしͨϘλϯのϥϯϓ͕఺౮しɺ抽出͕࢝まΓ
ます。
抽出1ʹޙ杯抽出ϥϯϓɺ2杯抽出ϥϯϓ͕
と΋ʹ఺౮すΔとɺ࣍のコーヒーを抽出ͰきΔ
ঢ়ଶʹなΓます。
˞�2杯抽出の৔߹ɺࠨӈのΧοϓʹೖΔコーヒーの
量ʹ多少の͕ࠩੜ͡Δ͜と͕͋Γます。

˞� ͕఺౮しͨらɺిݯをೖΕͨままΧεड͚ʹཷ
まͬͨコーヒーΧεをࣺててͩ͘͞い。

�ഋநग़͢Δͱ͖

�ഋநग़͢Δͱ͖

�ഋநग़͢Δͱ͖

�ഋநग़͢Δͱ͖

ώϯτ

抽出を途中で止めたいときは
抽出தʹɺ1杯抽出Ϙλϯまͨ͸2杯抽出Ϙλϯをԡします。
抽出量を追加したいときは
抽出ऴྃޙ（ϙϯϓのಈ࡞Ի͕ࢭまͬͨޙ）ɺ2ඵҎ಺ʹ࠶౓1杯抽出Ϙλϯまͨ͸2杯抽出Ϙλϯをԡすとɺԡ
していΔؒコーヒー͕抽出͞Εます。Ϙλϯを཭すと抽出͕ࢭまΓます。

コ
ー
ヒ
ー
マ
シ
ン
の
準
備
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ίʔώʔค͔Βநग़͢Δ
˞�抽出すΔલʹʮコーヒーϚγϯの४උʯ（12�ϖーδ）を͝ཡͩ͘͞い。

ίʔώʔคΛύ΢μʔ౤ೖޱʹ
ೖΕΔ

ίʔώʔ౾ྔௐ੔ͭ·ΈΛ
ʹ͋ΘͤΔ

நग़ྔΛઃఆ͢Δʢ�� ϖʔδʣ

ΧοϓΛஔ͖ɺநग़ޱΛԼ͛ͯ
Χοϓʹ͚ۙͮΔ

˞�コーヒー粉から抽出すΔとき͸ɺ1杯抽出のみと
なΓます。

�ഋநग़ϘλϯΛԡ͢

1杯抽出ϥϯϓ͕఺౮しɺ抽出͕࢝まΓます。
抽出1ʹޙ杯抽出ϥϯϓɺ2杯抽出ϥϯϓ͕
と΋ʹ఺౮すΔとɺ࣍のコーヒーを抽出ͰきΔ
ঢ়ଶʹなΓます。
˞� ͕఺౮しͨらɺిݯをೖΕͨままΧεड͚ʹཷ
まͬͨコーヒーΧεをࣺててͩ͘͞い。

コーヒー粉抽出ʹ੾ΓସΘΓます。
˞�コーヒーの濃͞͸खॱ ͰೖΕͨコーヒー粉の量
Ͱ調整します。コーヒー豆量調整つまみͰ͸調整
ͰきまͤΜ。

໨҆量：ܭ量εϓーϯすΓ੾Γ～ࢁ੝Γ1杯
（約�～11g）

੝Γ1杯まͰࢁ量εϓーϯܭ：େ量࠷

ώϯτ

抽出を途中で止めたいときは
抽出தʹɺ1杯抽出Ϙλϯをԡします。
抽出量を追加したいときは
抽出ऴྃޙ（ϙϯϓのಈ࡞Ի͕ࢭまͬͨޙ）ɺ2ඵҎ಺ʹ࠶౓1杯抽出ϘλϯをԡすとɺԡしていΔؒコーヒー͕
抽出͞Εます。Ϙλϯを཭すと抽出͕ࢭまΓます。

�ഋநग़ͷΈ
���� ੾ΕていΔときʹコーヒー粉を͕ݯి

ೖΕない（粉͕಺෦ͰඈͼࢄΓます）



�ഋநग़Ϙλϯ·ͨ͸�ഋநग़
ϘλϯΛԡ͢

ԡしͨϘλϯのϥϯϓ͕఺౮しɺ抽出͕࢝まΓ
ます。
抽出1ʹޙ杯抽出ϥϯϓɺ2杯抽出ϥϯϓ͕
と΋ʹ఺౮すΔとɺ࣍のコーヒーを抽出ͰきΔ
ঢ়ଶʹなΓます。
˞�2杯抽出の৔߹ɺࠨӈのΧοϓʹೖΔコーヒーの
量ʹ多少の͕ࠩੜ͡Δ͜と͕͋Γます。

˞� ͕఺౮しͨらɺిݯをೖΕͨままΧεड͚ʹ
ཷまͬͨコーヒーΧεをࣺててͩ͘͞い。
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ロングコーヒーを作る

ຊ੡඼͸ɺৗʹѹྗをか͚て抽出をͨ͏ߦΊɺࣗવΖաํࣜͰ抽出すΔυϦοϓコー
ヒーと͸ҟなΓます。ϩϯάコーヒーのઃఆͰ抽出して͓ҿみʹなΔとき΋ɺ΍΍ਂ
ઝΓのコーヒー豆（ϋΠϩーετɺγςΟϩーετɺϑϧγςΟϩーετなͲ）͕͓す
すΊͰす。（�ϖーδ）
˞コーヒー粉から抽出すΔ৔߹͸ɺதࡉ൨き～த൨きの粉を͓࢖いͩ͘͞い。

ϗοτίʔώʔΛ͍ΕΔ
˞�抽出すΔલʹʮコーヒーϚγϯの४උʯ（12�ϖーδ）を͝ཡͩ͘͞い。

˞�Χοϓʹ߹Θͤて抽出ޱの͞ߴを調અしてͩ͘
͞い。

ώϯτ

抽出を途中で止めたいときは
抽出தʹɺ1杯抽出Ϙλϯまͨ͸2杯抽出Ϙλϯをԡします。
抽出量を追加したいときは
抽出ऴྃޙ（ϙϯϓのಈ࡞Ի͕ࢭまͬͨޙ）ɺ2ඵҎ಺ʹ࠶౓1杯抽出Ϙλϯまͨ͸2杯抽出Ϙλϯをԡすとɺԡ
していΔؒコーヒー͕抽出͞Εます。Ϙλϯを཭すと抽出͕ࢭまΓます。

ΧοϓΛஔ͘

˞�2杯抽出͸豆をͨͬ࢖
抽出࣌のみ

˞�2杯抽出͸豆をͨͬ࢖
抽出࣌のみ

�ഋநग़͢Δͱ͖ �ഋநग़͢Δͱ͖
�ഋநग़͢Δͱ͖

�ഋநग़͢Δͱ͖

ίʔώʔͷೱ͞ͱநग़ྔΛઃఆ
͢Δ
�˔ίʔώʔ౾Λ͏࢖৔߹
　ʮコーヒーの濃͞ʯʮ抽出量ʯ（12ϖーδ）
を͝ཡͩ͘͞い。

�˔ίʔώʔคΛ͏࢖৔߹
ʮコーヒー粉から抽出すΔʯ（14ϖーδ）
のखॱ� �～� �を͝ཡͩ͘͞い。

ώϯτ

抽出量͸120mLҎ্͕͓すす
ΊͰす。͓޷みͰ抽出量を調整
してͩ͘͞い。

��0mL

��0mL
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ϗοτίʔώʔΛ͍ΕΔʢ͖ͭͮʣ
カフェ・アメリカーノを作る（エスプレッソをお湯で割る）

ΤεϓϨοι（約�0mL）を͓౬（約80mL）Ͱׂͬͨ΋の͕ΧϑΣɾΞϝϦΧーϊͰす。

ΧοϓΛஔ͘

ίʔώʔͷೱ͞ͱநग़ྔΛઃఆ
͢Δ
�˔ίʔώʔ౾Λ͏࢖৔߹
ʮコーヒーの濃͞ʯʮ抽出量ʯ（12ϖーδ）
を͝ཡͩ͘͞い。
�˔ίʔώʔคΛ͏࢖৔߹
ʮコーヒー粉から抽出すΔʯ（14ϖーδ）
のखॱ� �～� �を͝ཡͩ͘͞い。

�0mLͷ͓౬ͰΤεϓϨοιΛ
ׂΔ
˞� ͰΤεϓϨοιを2杯෼抽出しͨ৔߹͸ɺ͓
౬を1�0mL༻ҙします。

ます。（20ϖーδ）͑࢖ೳ΋ػ౬څ�˞

�ഋநग़Ϙλϯ·ͨ͸�ഋநग़
ϘλϯΛԡ͢

ԡしͨϘλϯのϥϯϓ͕఺౮しɺ抽出͕࢝まΓ
ます。抽出1ʹޙ杯抽出ϥϯϓɺ2杯抽出ϥ
ϯϓ͕と΋ʹ఺౮すΔとɺ࣍のコーヒーを抽出
ͰきΔঢ়ଶʹなΓます。
˞�2杯抽出の৔߹ɺࠨӈのΧοϓʹೖΔコーヒーの
量ʹ多少の͕ࠩੜ͡Δ͜と͕͋Γます。

˞� ͕఺౮しͨらɺిݯをೖΕͨままΧεड͚ʹཷ
まͬͨコーヒーΧεをࣺててͩ͘͞い。

ώϯτ
抽出量͕約�0mLʹなΔΑ͏
ʹɺコーヒー抽出量つまみを
͋Θͤてͩ͘͞い。

30mL

�ഋநग़͢Δͱ͖

�ഋநग़͢Δͱ͖˞�2杯抽出͸豆をͨͬ࢖
抽出࣌のみ

�ഋநग़͢Δͱ͖ �ഋநग़͢Δͱ͖

ώϯτ

抽出を途中で止めたいときは
抽出தʹɺ1杯抽出Ϙλϯまͨ͸2杯抽出Ϙλϯをԡします。
抽出量を追加したいときは
抽出ऴྃޙ（ϙϯϓのಈ࡞Ի͕ࢭまͬͨޙ）ɺ2ඵҎ಺ʹ࠶౓1杯抽出Ϙλϯまͨ͸2杯抽出Ϙλϯをԡすとɺԡ
していΔؒコーヒー͕抽出͞Εます。Ϙλϯを཭すと抽出͕ࢭまΓます。

˞�2杯抽出͸豆をͨͬ࢖
抽出࣌のみ

˞�Χοϓʹ߹Θͤて抽出ޱの͞ߴを調અしてͩ͘
͞い。
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Χϓνʔϊͷ࡞Γ͔ͨ

カ
プ
チ
ー
ノ
の
作
り
か
た

ενーϜ（ৠؾ）Ͱڇೕを๐ཱてɺΤεϓϨοιʹ஫͙とɺΧϓνーϊのͰき͕͋ΓͰす。
˞�抽出すΔલʹʮコーヒーϚγϯの४උʯ（12ϖーδ）を͝ཡͩ͘͞い。

ೕΛϛϧΫδϟάʹೖΕΔڇ

ϑϩοαʔΛ֎ଆʢӈଆʣʹग़͢

ۭͷΧοϓΛϑϩοαʔͷԼʹஔ
͍ͯενʔϜͭ·ΈΛ։͚ɺε
νʔϜ͕ग़ͨΒενʔϜͭ·Έ
Λด͡Δ
ενーϜ؅のதの༨෼なਫ෼をऔΓআきます。
˞�ενーϜϥϯϓ͕఺౮していΔ͜とを֬ೝして͘
ͩ͞い。

約���ʙ���のҐஔ
·ͰೖΕ·͢ɻ

˞�1�2Ҏ্ೖΕΔとɺ͋;ΕΔ৔߹͕͋Γます。

ホ
ッ
ト
コ
ー
ヒ
ー
を
い
れ
る
（
つ
づ
き
）

ϛϧΫδϟάΛϑϩοαʔʹࠩ
ΈɺενʔϜͭ·ΈΛ։͘ࠐ͠
ϑϩοαーのઌからενーϜ͕෾き出しɺڇೕ
͕ԹΊらΕます。

˞��෼Ҏ্࿈ଓͰενーϜを出しଓ͚Δとɺ҆શ૷
ஔ͕࡞ಈしɺενーϜ͕ࢭまΓます。

ೕ͕Թ·ͬͨΒɺενʔϜͭڇ
·ΈΛด͡Δ�
ϛϧΫδϟάのଆ໘を೤͘て৮ͬていらΕな͘なΔ
͘らい͕໨҆Ͱす。

˓
ด͡Δ

ενʔϜϘλϯΛԡ͢

఺໓ˠ఺౮

ενーϜϥϯϓ͕఺໓しɺενーϜの४උ͕࢝
まΓます。
ενーϜの४උ͕ྃ׬すΔとɺενーϜϥϯϓ
͕఺౮ʹมΘΓます。

˞�఺౮ޙɺ2෼ؒԿ΋ૢ࡞しないͰいΔとɺࣗಈత
ʹコーヒー抽出の४උʹ໭Γます。ενーϜを࢖
いͨい৔߹͸ɺ࠶౓ενーϜϘλϯをԡしてͩ͘
͞い。

ενーϜをΩϟϯηϧしͨい৔߹͸ɺखॱ ～
ʹਐΜͰͩ͘͞い。

ενʔϜ͕׬શʹࢭ·ͬͨΒɺ
ϑϩοαʔ͔ΒϛϧΫδϟάΛ
֎͢

ʛ
։͘

ενーϜ͕出ていΔؒ͸ɺϛϧΫδϟ
άを֎͞ないͰͩ͘͞い。ڇೕ͕ඈͼ
。ҼとなΓますݪΓɺ΍͚Ͳのࢄ
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ϛϧΫδϟάのఈʹつかないΑ͏ʹϑϩοαー
をೖΕɺϛϧΫδϟάを࣋ͬてɺڇೕをԹΊま
す。
ೕ͕೤͘なΓա͗Δと͏ま͘๐ཱͨな͘なΓまڇ�˞
す。�0～��ˆを໨҆ʹԹΊてͩ͘͞い。

˞�๐ཱてΔときɺϛϧΫδϟάを্Լʹಈかすඞཁ
͸͋ΓまͤΜ。

ۚଐ෦෼͸೤͘なΓますの
Ͱؾをつ͚てͩ͘͞い。

ϑϩοαーの෇͚ࠜΑΓ
্ʹ͸ɺڇೕをਁ͚ない
Ͱͩ͘͞い。

ϑϩοαーのઌ୺͕ϛϧ
Ϋδϟάのఈʹつかない
Α͏ʹしてͩ͘͞い。

ϑΥʔϜϛϧΫΛ࡞Δίπ

Χϓνʔϊͷ࡞Γ͔ ʢ͖ͨͭͮʣ

ϑϩοαʔͷԼʹۭͷ༰ثΛஔ
͖ɺενʔϜͭ·ΈΛ։͘
ɺ͓౬͕ޙていΔενーϜ͕出ͨͬ࢒ʹ࿏ܦ
出ます。
˞�ενーϜޙ༺࢖͸ຊମ͕೤͘なͬています。ͦの
ͨΊɺ͜のૢ࡞をߦΘないとコーヒー抽出の४උ
。すΔまͰ約10෼ֻかΓますྃ׬͕

ΤεϓϨοιΛநग़͢Δ
Χϓνーϊ༻のେきΊなΧοϓʹɺΤεϓϨο
ι（�0mL໨҆）を抽出します。
�˔ίʔώʔ౾Λ͏࢖৔߹
1�ϖーδのखॱをߦいɺ抽出します。
�˔ίʔώʔคΛ͏࢖৔߹
14ϖーδのखॱをߦいɺ抽出します。

ೕΛ๐ཱͯΔڇ˔�

ϛϧΫδϟάをೞΕ෍ۊの্Ͱτϯτϯとܰ͘
ୟいͨΓ（A）ɺԁをඳ͘Α͏ʹΏͬ͘Γେき͘
回す（#）とɺڇೕのେきな๐͕な͘なΓます。
๐のきΊ͕ࡉか͘なΓɺ௕࣋ͪします。

（A） （#）

�˔๐ཱͯͨ͋ͱ͸

ενʔϜϘλϯΛԡͯ͠ɺενʔ
ϜΛղআ͢Δ
1杯抽出ʗ2杯抽出ϥϯϓ͕఺໓します。

�ഋநग़ʗ�ഋநग़ϥϯϓ͕఺౮
ͨ͠ΒɺενʔϜͭ·ΈΛด͡Δ

ΤεϓϨοιʹϑΥʔϜϛϧΫ
ʢ๐ཱͯͨڇೕʣΛ஫͙
抽出しͨΤεϓϨοιʹϑΥーϜϛϧΫ
（120mL໨҆）を஫͗ます。

ΤεϓϨοι

ϑΥーϜϛϧΫ
ενーϜϛϧΫ

˞�͓ みͰɺ࠭౶΍ココΞύ΢μーɺγφϞϯなͲ޷
をఴ͑てͩ͘͞い。

ενーϜ͕出ていΔؒ͸ɺϛϧΫδϟ
άを֎͞ないͰͩ͘͞い。ڇೕ͕ඈͼ
。ҼとなΓますݪΓɺ΍͚Ͳのࢄ
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カ
プ
チ
ー
ノ
の
作
り
か
た
（
つ
づ
き
）

ϛϧΫδϟάʹ൒෼΄ͲਫΛೖ
ΕΔ
ϛϧΫδϟάʹϑϩοαʔΛࠩ
Ήࠐ͠

ενʔϜϘλϯΛԡ͠ɺενʔ
Ϝϥϯϓ͕఺౮ͨ͠Βɺενʔ
Ϝͭ·ΈΛ։͘

਺ඵͨ͠ΒɺενʔϜͭ·ΈΛ
ด͡Δ

フロッサーのお手入れ
ೕを๐ཱてͨらす͙ʹɺϑϩοαー͓Αͼενーڇ
Ϝϊζϧ಺෦をચড়してͩ͘͞い。಺෦ʹ෇ணして
いΔڇೕをഉ出しɺڇೕ͕಺෦ʹͨͬ࢒Γݻまͬͨ
ΓすΔのを๷͗ます。
˞�ӴੜのͨΊɺڇೕを๐ཱてͨらຖ回ඞͣચড়してͩ͘͞
い。

ͦの೔の࠷ऴޙ༺࢖ʹ͸ɺඞͣϑϩοαーをऔΓ֎
して͓खೖΕをͬߦてͩ͘͞い。（2�ϖーδ）

ΧϑΣϥςの࡞Γ͔ͨ

ΤεϓϨοιʹενーϜϛϧΫをՃ͑ΔとɺΧ
ϑΣϥςʹなΓます。

˞�ενーϜϛϧΫと͸ɺ๐のない（少ない）ԹΊら
ΕͨϛϧΫの͜とͰす。

˞�ΤεϓϨοι�0mLɺενーϜϛϧΫ120mL͕
໨҆Ͱす。

ΤεϓϨοι

ενーϜϛϧΫ

ενーϜ͕ࢭまΓます。

ενーϜ͕出ます。

ϛϧΫを஫͙ࡍʹεϓー
ϯなͲͰ๐をԡ͑͞Δ
とɺενーϜϛϧΫ͚ͩ
を஫͙͜と͕Ͱきます。

ώϯτ

おいしいカプチーノができない？
。Α͏ʹ͓いしいΧϓνーϊ͕Ͱきない৔߹ʹ͸ɺҎԼの఺をνΣοΫしてͩ͘͞い͏ࢥ

ঢ়ɹଶ ༧૝͞ΕΔݪҼ ରॲの͔ͨ͠

ೕͷ๐ཱ͕ͪѱ͍ڇ
ɹɹɹɹ**
ϑΥʔϜϛϧΫ͕͏·͘
Ͱ͖ͳ͍

઱౓ɺԹ౓ɺछྨと΋ʹෆద౰なڇೕを
していΔ༺࢖

৽઱Ͱྫྷ͑ͨ੒෼ແ調整ʗೕࢷ๱෼
��0ˋҎ্のڇೕをͬ࢖てͩ͘͞い。
（�ϖーδ）

๐ཱて༻のث（ϛϧΫδϟά）の͕ܗ
ෆద౰Ͱ͋Δ

খ͘͞ɺਂΊの΋の（ۚଐ੡）͕ܘޱ
をͬ࢖てͩ͘͞い。（�ϖーδ）

ϑϩοαーɺενーϜϊζϧの͕݀໨٧
まΓしていΔ

ϑϩοαー͓ΑͼενーϜϊζϧの͓
खೖΕをしてͩ͘͞い。（2�ϖーδ）

ενーϜ؅の0Ϧϯά（2�ϖーδ）͕
ഁଛɾฆࣦしていΔ

ൢചళまͨ͸౰ࣾʹ͝૬ஊͩ͘͞い。
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抽出温度を上げる（抽出温度の設定）

コーヒーを抽出すΔときの͓౬のԹ౓を4ஈ֊からબͿ͜と͕Ͱきます。ॳظઃఆ͸Ϩϕϧ2Ͱす。

⁞ຊମഎ໘ͷओిݯεΠον͕ೖɺిݯϘλϯ͕੾ͷঢ়ଶ
Ͱ�ഋநग़ϘλϯΛ�ඵҎ্ԡ͢
コϯτϩーϧύωϧԼ෦のϥϯϓ͕఺౮します。

 �ഋநग़ϘλϯΛԡͯ͠ɺநग़Թ౓Λબ୒͢Δ
Ϙλϯをԡすͨͼʹ抽出Թ౓のઃఆ͕มΘΓます。

⁠�ഋநग़ϘλϯΛԡ͢
抽出Թ౓のઃఆ͕ྃ׬しɺϥϯϓ͕ফ౮します。

Ϩϕϧ�

Ϩϕϧ�

Ϩϕϧ3

Ϩϕϧ�

௿͍

͍ߴ

カップを湯煎する（給湯機能）

コーヒーを抽出すΔલʹɺڅ౬ػೳをͬ࢖てΧοϓを͋らか͡Ί౬ઝしてԹΊΔとɺコーヒー͕ྫྷΊʹ͘͘
なΓます。まͨɺۭؾൈき͕ඞཁなとき΋ɺҎԼのखॱͰ͓౬を出してۭؾをൈいてͩ͘͞い。

⁞ϑϩοαʔΛ֎ଆʢӈଆʣʹग़͠ɺΧοϓΛஔ͘

⁠�ενʔϜͭ·ΈΛดͯ͡څ౬ΛࢭΊΔ

 �ഋநग़ʗ�ഋநग़ϥϯϓ͕఺౮͍ͯ͠Δ͜ͱΛ֬ೝ
͠ɺενʔϜͭ·ΈΛ։͘

　ϑϩοαーから͓౬͕出ます。
˞�ενーϜػೳをޙͨͬ࢖͸ɺͨͬ࢒ενーϜ͕ഉ出͞Εͨ
Γ͓౬の੎い͕૿しますのͰɺ͝஫ҙͩ͘͞い。

ΑΓ೤͍ίʔώʔΛ͍ΕΔʹ͸
ࣨԹ΍࢖༻すΔਫのԹ౓͕௿いとき͸ɺΧοϓを౬ઝまͨ͸ຊମ಺෦をԹΊて͓きます。

本体内部を温める（手動内部洗浄）

େ͖Ίͷ༰ثΛநग़ޱͷԼʹஔ͖ɺ಺෦ચড়ʗ
আੴփϘλϯΛԡ͢
　ຊମ಺෦をચড়し͓ͨ౬͕ഉ出͞Εます。

͓౬Ͱຊମ಺෦をԹΊます。
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そ
の
他
の
機
能

よ
り
熱
い
コ
ー
ヒ
ー
を
い
れ
る
に
は

ͦͷଞͷػೳ
オートオフ機能

ຊମを࢖༻ͤͣʹҰఆ͕࣌ؒܦつとࣗಈతʹి͕ݯ੾Εます。ॳظઃఆͰ͸2͕࣌ؒݯిʹޙ੾Εます。
。੾ΕΔまͰの࣌ؒ͸�ஈ֊ͰઃఆͰきます͕ݯి
˞�ΦーτΦϑػೳ͸ղআͰきまͤΜ。

⁞ຊମഎ໘ͷओిݯεΠον͕ೖɺిݯϘλϯ͕੾ͷঢ়ଶ
ͰΤίϘλϯΛ�ඵҎ্ԡ͢
コϯτϩーϧύωϧԼ෦のϥϯϓ͕఺౮します。

 ενʔϜϘλϯΛԡͯ͠ɺి͕ݯ੾ΕΔ·Ͱͷ࣌ؒΛ
બ୒͢Δ

　Ϙλϯをԡすͨͼʹ࣌ؒのઃఆ͕มΘΓます。

⁠ΤίϘλϯΛԡ͢
しɺϥϯϓ͕ফ౮しྃ׬੾ΕΔまͰの࣌ؒのઃఆ͕͕ݯి　
　�ます。

��෼

30෼

�࣌ؒ

�࣌ؒ

3࣌ؒ

節電機能

અిػೳのೖʗ੾をઃఆします。
અిϞーυத͸ɺ଴࣌ػのফඅిྗを཈͑ΔͨΊ༧೤をߦいまͤΜ。

અిػೳΛ
Δ͢༺࢖

఺౮

અిػೳΛ
ͳ͍͠༺࢖

ফ౮

˞�અిϞーυதʹコーヒーを抽出すΔとき͸ɺ༧೤のͨΊ抽出։࢝まͰ
਺෼଴つ͜と͕͋Γます。

ೖ͍ͬͯΔঢ়ଶͰΤίϘλϯΛԡ͕͢ݯి
　Ϙλϯをԡすͨͼʹɺઅిػೳのೖʗ੾͕੾ΓସΘΓます。
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レシピ

 アイス・カフェラテ 
ྫྷͨいڇೕʹΤεϓϨοιを஫いͰ࡞Δɺఆ൪υϦϯΫͰす。
ྉ（�ഋ෼）ࡐ
ίʔώʔ౾（΍΍ਂઝΓ）
ೕʜʜʜʜʜʜڇ ���N-

ͭ͘Γ͔ͨ

1 Έのೱ͞のΤεϓϨοιΛ約��N-நग़͢Δ（��ϖʔδɺ޷͓
��ϖʔδ）

2 άϥεʹͨͬ΀ΓのණΛೖΕɺྫྷ͍ͨڇೕΛ஫͙

3 2ʹ 1ΛೖΕɺ͓޷ΈͰΨϜγϩοϓΛՃ͑Δ
ΤεϓϨοιを஫͙ࡍʹ͸ɺණʹ͋てΔΑ͏੩かʹ஫͗ます。

 アフォガート 
ΞϑΥΨーτと͸ΠλϦΞޠͰʮనΕΔʯとい͏ҙຯ。ΞΠεΫϦーϜ͕ΤεϓϨοιのதͰనΕて
いΔΑ͏ʹ͑ݟΔ͜とから໊͚ͮらΕましͨ。
ྉ（�ഋ෼）ࡐ
ίʔώʔ౾（΍΍ਂઝΓ）
�のόχϥΞΠεൢࢢ
ʜʜʜʜʜʜʜ 約��ʙ���H

ͭ͘Γ͔ͨ

1 Έのೱ͞のΤεϓϨοιΛ約޷͓ ��N- நग़͢Δ（��ϖʔδɺ
��ϖʔδ）

2 όχϥΞΠεΛྫྷ΍ͨ͠άϥεʹೖΕΔ

3 2ʹ 1Λ஫͙
。みͰੜΫϦーϜ΍νϣコϨーτιーεなͲをか͚てͩ͘͞い޷͓

 カフェ・シェケラート 
抽出しͨてのΤεϓϨοιをණͰҰؾʹྫྷ΍すͨΊɺ๕॰なຯと߳Γ͸ͦのままͰす。ΠλϦΞͰ޿
͘༇しまΕΔΞΠεコーヒーͰす。
ྉ（�ഋ෼）ࡐ
ίʔώʔ౾（΍΍ਂઝΓ）
࠭౶（άϥχϡʔ౶）�
ʜʜʜʜʜʜʜʜʜʜʜ約��H

ͭ͘Γ͔ͨ

1 Έのೱ͞のΤεϓϨοιΛ約޷͓ ��N- நग़͢Δ（��ϖʔδɺ
��ϖʔδ）

2 γΣΠΧʔʹ࠭౶（άϥχϡʔ౶）ΛೖΕΔ

3 2ʹ 1ΛೖΕͯΑࠞͥ͘ɺ࠭౶Λ༹͔͢

4 ණΛՃ͑;ͨΛͯ͘͠ڧৼΔ
ණをγΣΠΧーのนʹͿつ͚ΔΑ͏͘ڧৼΓます。

5 4のγΣΠΧʔ͕ྫྷ͑ͨΒɺத਎Λάϥεʹ஫͗ೖΕΔ
͜のときɺதのණ͕མͪないΑ͏ʹ;ͨを൒։きʹして஫いͰͩ͘͞い。

˞��γΣΠΧー͕ない৔߹͸ɺάϥεʹණをೖΕてΤεϓϨοιを約�0mL஫͗ɺ͓޷みͰΨϜγϩοϓ
なͲをՃ͑てͩ͘͞い。
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レ
シ
ピ

カフェモカ
ΤεϓϨοιʹ΄ΖۤいνϣコϨーτγϩοϓとϑΥーϜϛϧΫをՃ͑ɺϗΠοϓΫϦーϜをτο
ϐϯάしͨ᩵୔なυϦϯΫͰす。
ྉ（�ഋ෼）ࡐ
ίʔώʔ౾（΍΍ਂઝΓ）
ϑΥʔϜϛϧΫʜ ���N-
νϣίϨʔτγϩοϓ�
ʜʜʜʜʜʜ ���ʙ���N-
ϗΠοϓΫϦʔϜʜʜ ద量

ͭ͘Γ͔ͨ

1 Έのೱ͞のΤεϓϨοιΛ約޷͓ ��Nநग़͢Δ（��ϖʔδɺ
��ϖʔδ）

2 1ʹνϣίϨʔτγϩοϓΛՃ͑ɺεϓʔϯͰࠞͥ߹ΘͤΔ

3 約���N-のϑΥʔϜϛϧΫΛ࡞Γɺ2ʹ஫͙

4 ΈͰϗΠοϓΫϦʔϜΛのͤΔɻ޷͓ʹ3
コΫ͕ՃΘΓ᩵୔な্͕࢓ΓʹなΓます。

カフェマッキアート
ΠλϦΞޠͰʮછみʯとい͏ҙຯのϚοΩΞーτ。໊લの௨ΓɺΤεϓϨοιʹϑΥーϜϛϧΫ
͕છみのΑ͏ʹೃછΜͰɺまΖ΍か͞をԋ出。߳Γ͘ߴɺҿみ΍すいҰ杯ʹ্͕࢓Γます。

キャラメルマッキアート
ϛϧΫͨͬ΀ΓのΧϓνーϊʹΩϟϥϝϧιーεをτοϐϯάすΕ͹ɺ؁͘て΍͞しいຯΘいʹ
なΓます。
ྉ（�ഋ෼）ࡐ
ίʔώʔ౾（΍΍ਂઝΓ）
ϑΥʔϜϛϧΫʜ ���N-
Ωϟϥϝϧγϩοϓ�
ʜʜʜʜʜʜ ���ʙ���N-

ͭ͘Γ͔ͨ

1 Έのೱ͞のΧϓνʔϊΛ約���N-நग़͢Δ（��ϖʔδ）޷͓

2 1ʹΩϟϥϝϧγϩοϓΛ͔͚Δ

ྉ（�ഋ෼）ࡐ
ίʔώʔ౾（΍΍ਂઝΓ）
ϑΥʔϜϛϧΫ
ʜʜʜʜʜʜ ��ʙ��N-

ͭ͘Γ͔ͨ

1 Έのೱ͞のΤεϓϨοιΛ約޷͓ ��N- நग़͢Δ（��ϖʔδɺ
��ϖʔδ）

2 ��ʙ ��N-のϑΥʔϜϛϧΫΛ࡞Δ

3 2の๐の෦෼͚ͩΛ 1のද໘ʹු͔΂Δ
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�

͓खೖΕ
いつ΋ਗ਼ܿなঢ়ଶͰ࢖༻すΔͨΊʹɺ͜まΊʹ͓खೖΕすΔ͜とを͓すすΊします。

１日の終わりに
ίʔώʔϚγϯΛ࢖༻͠
ͨ೔のޙ࠷ʹ͢Δ͓खೖ
ΕͰ͢ɻ
（��ɺ��ϖʔδ）

１カ月に１回
௕ؒظ（̍िؒҎ্）࢖
༻͠ͳ͔ͬͨ৔߹΋ಉ͡
͓खೖΕΛͯͩ͘͠͞
͍ɻ
（��ɺ��ϖʔδ）

必要なときに
ϥϯϓ͕఺໓ͨ͠ͱ͖ͳ
ͲɺඞཁʹԠ͓ͯ͡खೖ
ΕΛ͍ͯͩ͘͠͞ɻ

（��ϖʔδ）

४උ
͢Δ΋ͷ

˔ΫϦʔχϯάϒϥγ ˔��ίʔώʔϚγϯ༻
আੴփࡎ

˔෍ۊ
˔ઌのॊΒ͔͍ϒϥγ
˔௺༶ࢬ

நग़ޱ

ਫλϯΫ

ενʔϜ؅Χοϓड͚

τϨΠ

Χεड͚

ຊମ಺෦

ຊମ಺෦
（ੴփのআڈ）

ຊମ

ຊମ಺෦
（खಈ಺෦ચড়）

நग़Ϣχοτ

ύ΢μʔ
౤ೖޱ

౾ϗούʔ

DESCALER
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お
手
入
れ

トレイ、カップ受け、カス受け

水タンク

ಛʹ͕ࣔࢦないݶΓɺిݯを੾Γɺຊମഎ໘のओిݯεΠονを੾ͬてからɺ͓खೖΕしてͩ͘͞い。

１日の終わりにするお手入れ

⁞��ਫλϯΫΛऔΓ֎͠ɺ৽͍͠ਫΛೖΕΔ
 ��ܰ ͘ৼͬͯதΛચ͍ɺਫΛࣺͯΔ
⁠��ਫλϯΫͷ֎ଆͷਫ෼Λൈ͖औΓɺ͍ͨסΒຊ
ମʹ໭͢

ΛೖΕͨঢ়ଶͰτϨΠΛҾ͖ग़͢ݯి�⁞

 ��Χεड͚ͷΧεΛࣺ͔ͯͯΒɺຊମʹτϨΠ͝
ͱ໭͢

⁠��ి Λ੾Γɺຊମ͔ΒτϨΠΛҾ͖ग़ͯͦ͠Εݯ
ͧΕਫચ͍͢Δ

Βɺຊମʹ໭͍ͨ͢ס��⁡
˞� ͕఺౮しͨらɺຬ杯ʹなͬていな͘て΋Χε
をࣺててͩ͘͞い。

ਫચ͍ɺס૩

ਫચ͍ɺס૩

͓खೖΕʹؔ͢Δ͓͍ئ
ɾϕϯδϯɾγϯφーɾΞϧコーϧɾݚຏࡎɾඬനࡎ͸ɺ࢖ΘないͰͩ͘͞い。（ইɺม৭のݪҼ）
ɾͨΘしྨɾϝϥϛϯεϙϯδ͸ɺ࢖ΘないͰͩ͘͞い。（ইのݪҼ）
ɾ৯ثચいػɾ৯סث૩ػ͸࢖ΘないͰͩ͘͞い。（มܗのݪҼ）

抽出口 本体内部
を֬ޱͰ১きます。抽出ۊೞΕ෍ͨͬߜ͘ݻ
ೝしɺ٧まͬていΔ৔߹͸ϒϥγ΍௺༶ࢬな
Ͳをͬ࢖てऔΓআきます。

ຊମ಺෦のコーヒー粉͸ɺ෇ଐのΫϦーχϯ
άϒϥγ΍ͨͬߜ͘ݻೞΕ෍ۊをͬ࢖てऔΓ
আいてͩ͘͞い。

ਫચ͍Ͱ͖·ͤΜ ਫચ͍Ͱ͖·ͤΜ

˞�抽出杯਺をࣗಈΧ΢ϯτしていΔͨΊɺඞͣ
ೖͬていΔঢ়ଶͰΧεड͚をऔΓ֎し͕ݯి
てͩ͘͞い。

ɾ͓खೖΕ͸ඞ֤ͣ෦͕ྫྷ͑てから͏ߦ（΍͚Ͳɺ͚͕のݪҼ）
ɾຊମ΍ిݯϓϥάɾコーυʹਫをか͚ない（ՐࡂɺిײのݪҼ）

ɾഎ໘のڅਫഁ͕ޱଛすΔとਫ࿙Εのݪ
　ҼʹなΓます。
ɾਫλϯΫ಺の෦඼͕֎ΕないΑ͏͝஫
　ҙͩ͘͞い。ಈ࡞ෆྑのݪҼʹなΓます。

ਫλϯΫのऔΓѻいʹ͝஫ҙͩ͘͞い。

ɾഎ໘のಥഁ͕ىଛすΔとɺΧεड͚͕
　ೝࣝ͞ΕないݪҼʹなΓます。

Χεड͚のऔΓѻいʹ͝஫ҙͩ͘͞い。



スチーム管
 フロッサー、スチームノズル

⁞�ຊମഎ໘ͷओిݯΛೖΕɺిݯϘλϯΛԡ͢

 �ΧοϓͳͲΛϑϩοαʔͷԼʹஔ͘

⁠�ενʔϜͭ·ΈΛ։͚ɺ͓౬Λ਺ඵؒग़ͯ͠
͔ΒενʔϜͭ·ΈΛด͡Δ

⁡�ి Λ੾Γɺ�ʙ3෼଴͔ͬͯΒϑϩοαʔݯ
Λ൓࣌ܭճΓʹճ͠ɺϑϩοαʔɺενʔϜ
ϊζϧΛॱʹԼʹҾͬுͬͯ֎͢

⁢�ϑϩοαʔͱενʔϜϊζϧΛਫચ͍͢Δ
ϑϩοαーɺενーϜϊζϧɺ͓ΑͼενーϜ
؅の݀΍ߔのΑ͝Ε͸ɺ௺༶ࢬなͲઌのࡉい΋
のͰऔΓআいてͩ͘͞い。

⁣�ενʔϜϊζϧΛऔΓ෇͚Δ

⁤�ϑϩοαʔΛਤͷ͖޲ʹऔΓ෇͚Δ

①

②

ενーϜϊζϧ
಺෦のπϝと
ενーϜ؅の
を߹ΘͤΔߔ

側面から見た図

0Ϧϯά

˞�しͬかΓとࠩしࠐΜͩらɺ࣌ܭ回Γʹ回してݻ
ఆしてͩ͘͞い。

˞�0ϦϯάをഁଛɾฆࣦしないΑ͏ʹ͝஫ҙ͘
ͩ͞い。

豆ホッパー、パウダー投入口

͓खೖΕʢ͖ͭͮʣ

豆ϗούー಺ʹ෇ணしͨコーヒー豆の༉෼͸ɺסいͨ෍
。Ͱ১いてͩ͘͞いۊ
ύ΢μー౤ೖޱʹ෇ணしͨコーヒー粉͸ɺ෇ଐのΫϦー
χϯάϒϥγͰऔΓআいてͩ͘͞い。

ਫચ͍Ͱ͖·ͤΜ

ਫચ͍ɺס૩

１カ月に１回するお手入れ

ᶃ

ᶄ
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͓౬を出しͨ௚ޙ͸ενーϜ؅͕೤
͘なͬています。ྫྷ͑ΔまͰ଴ͬて
からऔΓ֎してͩ͘͞い。
（΍͚ͲのݪҼ）



抽出ユニット

⁞�ి Λ੾Γɺ͢΂ͯͷϥϯϓ͕ফ͑Δ·Ͱ଴ͭݯ

˞�ి 。ϓϥά͸ൈかないͰͩ͘͞いݯ

 �ϑϩοαʔΛ֎ଆʢӈଆʣʹग़͢

⁠�ϑϩϯτυΞΛ։͚ɺτϨΠΛҾ͖ग़͢
⁡�நग़Ϣχοτ͕ԼਤͷҐஔ·ͰԼ͕͍ͬͯΔ͜
ͱΛ֬ೝ͠ɺநग़Ϣχοτͷ੺͍ϘλϯΛͭ·
ΜͰखલʹҾ͖ग़͢

⁢�நग़Ϣχοτ্෦ΛྲྀਫͰચ͏
˞�ϑΟϧλー෦෼ɺコーヒーΧεを෷いམすϨόー
のपΓなͲʹͨͬ࢒コーヒー粉をચいྲྀします。
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お
手
入
れ
（
つ
づ
き
）

⁣�நग़Ϣχοτ͕͍ͨסΒຊମʹηοτ͢Δ
抽出Ϣχοτの164)ϚーΫをɺʮΧνοʯと
Ի͕すΔまͰԡしࠐみます。

ਫચ͍ɺס૩

抽出Ϣχοτの੺いϘλϯのҐஔを֬ೝしてͩ͘͞い。
੺いϘλϯ͕֎ଆʹ出ていΕ͹ਖ਼し͘ηοτ͞Ε
ています。
੺いϘλϯ͕ҰํͰ΋಺ଆʹ͋Δ৔߹͸ɺ྆ํと
΋֎ଆʹ出ΔΑ͏ʹ΋͏Ұ౓੺いϘλϯをԡしな
͕ら抽出ϢχοτをຊମのԞまͰしͬかΓとऔΓ
෇͚な͓してͩ͘͞い。

˞�্ ⁡て΋ηοτͰきない৔߹͸ɺखॱͬߦをه
のʮ抽出ϢχοτをऔΓ出ͤないとき͸ʯのख
ॱをͬߦてから抽出Ϣχοτをηοτし௚して
ͩ͘͞い。

˞�抽出Ϣχοτをηοτしʹ͘い৔߹͸ɺԼਤの
Α͏ʹ抽出Ϣχοτの্Լを͘ڧԡしてから
ηοτし௚してͩ͘͞い。

நग़ϢχοτΛऔΓग़ͤͳ͍ͱ͖͸
1�ϑϩϯτυΞをดΊɺຊମഎ໘のओిݯを੾Γɺ
�ඵ࠶ʹޙ౓ओిݯをೖΕΔ。

2�す΂てのϥϯϓ͕ফ౮していΔ͜とを֬ೝしɺ
खॱ から΍Γ௚す。

� ͜のときɺిݯϘλϯ͸ԡ͞ないͰͩ͘͞い。

抽出Ϣχοτ

ていΔコーヒー粉をͬ࢒
ચいྲྀす

コーヒー抽出ޱ΋Α͘ચいྲྀす

⁤�Χεड͚ΛτϨΠʹηοτͯ͠ຊମʹ໭͠ɺϑ
ϩϯτυΞΛดΊΔ
˞�抽出Ϣχοτ͕ਖ਼し͘ηοτ͞Εていない৔߹
͸ɺϑϩϯτυΞ͕ดまΓまͤΜ。

நग़Ϣχοτͷ৳ॖಈ͘ݻ͕࡞ͳ͖ͬͯͨΒ
ۜ৭のϑΟϧλー෦෼をࢦͰԡしࠐΜͩときの৳
ॖಈ͘ݻ͕࡞なͬてきͨらɺ抽出Ϣχοτ༻άϦー
εをృ෍してͩ͘͞い。ͦのまま࢖༻をଓ͚Δとނ
োのݪҼとなΓます。
˞抽出Ϣχοτ༻άϦーε͸౰ࣾまͨ͸౰ࣾΦϯϥ
　ΠϯγϣοϓͰ͓ٻΊͩ͘͞い。　　
　（�4ɺ�8ϖーδ）

抽出Ϣχοτ͸ɺి͕ݯ੾ΕていΔ
ときのみऔΓ֎しͰきます。ి͕ݯ
ೖͬていΔときʹແཧʹऔΓ֎͞な
いͰͩ͘͞い。（ނোのݪҼ）

ચࡎをͨͬ࢖Γɺ৯ثચいػͰચͬ
ͨΓɺਫʹਁ͚ͨΓしないͰͩ͘͞
い。（ނোのݪҼ）
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石灰の除去

本体表面、電源プラグ・コード ඞཁʹԠͯ͡

手動内部洗浄 ඞཁʹԠͯ͡

खಈͰ಺෦ચড়をͬߦてɺコーヒー抽出ܦ࿏をચড়します。（20ϖーδ）
˞�抽出༻ʹϛωϥϧ΢Υーλー΍ড়ਫثのਫを͝࢖༻の৔߹ɺिʹ1౓ɺਫಓਫをͨͬ࢖಺෦ચড়を਺回͜͏ߦと
を͓すすΊします。ਫಓਫのཹ࢒ԘૉͰɺચড়ޮՌ͕ߴまΓます。

⁢�ενʔϜͭ·ΈΛ։͚Δ

⁣�ਫλϯΫ஫ҙϥϯϓ͕఺౮ͨ͠ΒɺενʔϜͭ·
ΈΛด͡Δ

⁤�ਫλϯΫʹͨͬ࢒ਫΛࣺͯͯɺΑ͗͘͢͢ɺ৽
઱ͳਫΛ."9ͷ໨੝·ͰೖΕͯຊମʹ໭͢

⁥�ϑϩοαʔͷԼʹ���LҎ্ͷۭͷ༰ثΛஔ͖ɺ
ενʔϜͭ·ΈΛ։͚Δ

⁦�ਫλϯΫ஫ҙϥϯϓ͕఺౮ͨ͜͠ͱΛ֬ೝ͠ɺ
ενʔϜͭ·ΈΛด͡Δ

͓खೖΕʢ͖ͭͮʣ
必要なときに行うお手入れ

をଓ͚Δと༺࢖と΋ないɺਫのੴփ࣭͕ঃʑʹ಺෦؅なͲʹ෇ணしていきます。ͦのままʹ༺࢖͝
ڈͰੴփのআࡎҼʹなΓます。আੴփϥϯϓ͕఺໓しͨら෇ଐのコーヒーϚγϯ༻আੴփݪোのނ
をͬߦてͩ͘͞い。ੴփআڈのස౓ʹついて͸ਫߗ౓のઃఆ（10ϖーδ）を͝ཡͩ͘͞い。

আੴփϥϯϓ͕఺໓ͨ͠Β

˞ੴփのআۀ࡞ڈ（ॴཁ࣌ؒ�0෼ఔ౓）͸தஅͰきまͤΜ。࣌ؒの༨༟を΋ͬてͬߦてͩ͘͞い。

ԚΕͨとき͸ɺͨͬߜ͘ݻೞΕ෍ۊͰ১きます。ԚΕ͕ͻͲい৔߹͸ɺ少量の৯ث༻ચࡎをつ͚ͨ෍
Ͱ১いてからɺೞΕ෍ۊͰચࡎをΑ͘১きऔͬてͩ͘͞い。

˞�ਫચいͰきまͤΜ。

⁞�ి ΛೖΕɺ�ഋநग़ݯϘλϯΛԡͯ͠ຊମͷిݯ
ʗ�ഋநग़ϥϯϓ͕఺౮͢Δ·Ͱ଴ͭ

 ਫλϯΫʹɺআੴփࡎ�ຊ෼ʢ�00mLʣͱ৽઱
ͳਫʢ�LʣΛೖΕɺຊମʹ͔ͬ͠ΓͱऔΓ෇͚Δ

⁠�ϑϩοαʔͷԼʹ���LҎ্ͷۭͷ༰ثΛஔ͘

⁡��ഋநग़ϥϯϓɺ�ഋநग़ϥϯϓɺενʔϜϥϯ
ϓ͕ಉ࣌ʹ఺໓͢Δ·Ͱɺ಺෦ચড়ϘλϯΛԡ͢
আੴփϥϯϓ͕఺౮しɺআੴփϞーυʹೖΓます。

100mL
（全量）

除石灰剤の中身 水

1L

水タンク

＋DESCALER

ࣗಈͰి͕ݯ੾Εてɺྃ׬Ͱす。
আੴփϥϯϓ͕ফ౮しないとき͸ɺʹޙ্ཱ͛ͪ࠶�˞
ԿらかのݪҼͰɺすす͕͗ྃ׬ͰきていまͤΜ。
खॱ�～8を΋͏Ұ౓܁Γฦしてͩ͘͞い。

ϑϩοαーから͓౬͕出てきます。

ϑϩοαーから͓౬͕出てきます。͓౬のഉ
出ɾఀ͕ࣗࢭಈతʹ਺回܁Γฦ͞Εます。（約
20෼）

 石灰の除去

内部に残った除石灰剤を洗い流す（すすぎ）

1��LҎ্の
�ۭ の༰ث



ޫΓ͔ͨ આ໌

ຊମ಺෦のԹ౓を調整して抽出の४උをしています。఺౮ʹมΘΔ
まͰ͓଴ͪͩ͘͞い。
ενーϜޙ༺࢖͸ɺϑϩοαーのԼʹΧοϓをஔきɺ͓౬を出して
ͩ͘͞い。（20ϖーδ）

コーヒーを抽出Ͱきます。

1杯の抽出をͬߦています。

2杯の抽出をͬߦています。

ενーϜ४උதͰす。ενーϜを出すʹ͸ɺ఺౮ʹมΘΔまͰ͓଴
ͪͩ͘͞い。

ενーϜの४උ͕Ͱきましͨ。ενーϜつまみを։͚Δとɺϑϩο
αーからενーϜ͕出ます。
（19～21ϖーδ）

。を੾ͬていますݯి

ενーϜつまみを։͚てͩ͘͞い。

ενーϜつまみをด͡てͩ͘͞い。

અిػೳを࢖༻தͰす。

ੴփのআڈதͰす。
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ラ
ン
プ
の
見
か
た

お
手
入
れ
（
つ
づ
き
）

ϥϯϓͷ͔ͨݟ

ϥϯϓͰɺຊମのঢ়ଶを͓஌らͤします。

通常のとき

྆ํのநग़ϥϯϓ఺໓

�ഋநग़ϥϯϓ఺౮

�ഋநग़ϥϯϓ఺౮

ενʔϜϥϯϓ఺໓

ενʔϜϥϯϓ఺౮

�ഋநग़ϥϯϓͱ�ഋநग़ϥϯϓ͕ަޓʹ఺໓

�ഋநग़ʗ�ഋநग़ϥϯϓͱενʔϜϥϯϓ͕఺໓

�ഋநग़ʗ�ഋநग़ϥϯϓͱενʔϜϥϯϓ͕ॱ൪ʹ఺໓

Τίϥϯϓ఺౮

আੴփϥϯϓ఺౮

྆ํのநग़ϥϯϓ఺౮
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ϥϯϓͷ͔ݟ ʢ͖ͨͭͮʣ
トラブルが起きたとき
ҎԼのϥϯϓ͕఺౮まͨ͸఺໓しͨとき͸ɺຊମͰԿらかのτϥϒϧ͕ൃੜしています。Լهをࢀরしɺద
੾ʹରॲしてͩ͘͞い。

ޫΓ͔ͨ ঱ঢ়ʗঢ়ଶ ରॲํ๏

ਫλϯΫ͕ۭʹなͬていΔかɺ
ਖ਼し͘ηοτ͞Εていない

ਫλϯΫのMAXのҐஔまͰਫを
ೖΕɺਖ਼し͘ηοτしてͩ͘͞い。

ਫλϯΫ͕ԚΕていΔかɺੴ
փ͕ついていΔ

ਫλϯΫをきΕいʹચড়しɺੴփ
をऔΓআいてͩ͘͞い。

コーヒー͕抽出͞Εͣɺେき
なԻ͕すΔ（ਫܦ࿏ʹۭ͕ؾ
ೖͬていΔ）

಺෦のۭؾൈきをすΔʹ͸ɺϑϩο
αーから͓౬͕出ΔまͰڅ౬をし
てͩ͘͞い。（20ϖーδ）

コーヒーの抽出͕஗い άϥΠϯμーϊϒをૈい΄͏（࣌ܭ
回Γ）ʹ1໨੝回して調整してͩ͘
͞い。（11ϖーδ）

൨いͨコーヒー豆の量͕多い
コーヒー粉の量͕多い

コーヒー豆量調整つまみを回して調
整してͩ͘͞い。౤ೖすΔコーヒー
粉の量をݮらしてͩ͘͞い。

Χεड͚͕ຬ杯ʹなͬていΔ Χεड͚をۭʹしてからɺΑ͘ચ
いɺ໭してͩ͘͞い。（ຬ杯ʹなͬ
ていない৔߹Ͱ΋ɺඞۭͣʹして
から໭してͩ͘͞い）（2�ϖーδ）

Χεड͚͕ηοτ͞Εていない Χεड͚をηοτしてͩ͘͞い。
ϑϩϯτυΞ͕։いていΔ ϑϩϯτυΞをดΊてͩ͘͞い。

豆ϗούーʹコーヒー豆͕౤
ೖ͞Εていない

豆ϗούーʹコーヒー豆を౤ೖし
てͩ͘͞い。（12ϖーδ）

ύ΢μー౤ೖޱʹコーヒー粉͕
ೖͬていないঢ়ଶͰɺコーヒー
粉からの抽出͕બ୒͞ΕていΔ

コーヒー粉を͏࢖とき͸ɺコーヒー
粉をύ΢μー౤ೖޱʹೖΕてͩ͘
͞い。（14ϖーδ）
コーヒー豆を͏࢖とき͸ɺコーヒー
豆量調整つまみをMIN�～�MAX�
のؒʹ໭してからɺ抽出Ϙλϯを
ԡしてͩ͘͞い。（12ϖーδ）

άϥΠϯμーの࡞ಈ࣌ʹҟԻ
͕すΔ

খੴなͲのҟ෺͕٧まͬていΔՄ
ೳੑ͕͋Γます。ൢചళまͨ͸౰
（ࣾ�8 ϖーδ）ʹ ͝࿈བྷͩ͘͞い。

ਫλϯΫ஫ҙϥϯϓ఺౮

ਫλϯΫ஫ҙϥϯϓ఺໓

Χεड͚஫ҙϥϯϓ఺౮

Χεड͚஫ҙϥϯϓ఺໓

ϥϯϓ఺໓ࠂܯ
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ޫΓ͔ͨ ঱ঢ়ʗঢ়ଶ ରॲํ๏

ύ΢μー౤ೖ٧͕ޱまͬて
いΔ

౤ೖޱの٧まΓをऔΓআきɺ抽出Ϣ
χοτの͓खೖΕをしてͩ͘͞い。
（27ϖーδ）

ενーϜつまみ͕։いͨঢ়ଶ
ͰిݯをೖΕͨ

ενーϜつまみをด͡てͩ͘͞い。

抽出Ϣχοτ͕ਖ਼し͘ηοτ
͞Εて͓らͣɺϑϩϯτυΞ
͕։いていΔ

抽出Ϣχοτの164)ϚーΫをɺΧ
νοとい͏Ի͕すΔまͰԡしࠐΜͰ
ͩ͘͞い。まͨɺ੺いϘλϯ͕֎ଆ
ʹきていΔ͜とを֬ೝしてϑϩϯτ
υΞをดΊてͩ͘͞い。（27ϖーδ）

抽出Ϣχοτ͕ηοτ͞Εて
いないঢ়ଶͰిݯをೖΕͨ
らɺຊମからҟԻ͕すΔ

1杯抽出Ϙλϯと2杯抽出Ϙλϯを
ԡしଓ͚てͩ͘͞い。ϥϯϓ͕4つ
と΋ফ౮しͨらɺϑϩϯτυΞを։
͚て抽出Ϣχοτをηοτしてͩ͘
͞い。（27ϖーδ）

抽出Ϣχοτ͕ηοτ͞Εて
いないঢ়ଶͰిݯをೖΕͨ

抽出Ϣχοτをਖ਼し͘ηοτしてͩ͘
͞い。（27ϖーδ）

ຊମ಺෦͕ඇৗʹԚΕていΔ ύ΢μー౤ೖޱの٧まΓをऔΓআきɺ
抽出Ϣχοτの͓खೖΕをしてͩ͘
͞い。（27ϖーδ）

ੴփのআ͕ڈඞཁな͜とを஌
らͤています。

ͰきΔ͚ͩૣΊʹੴփのআڈをͬߦ
てͩ͘͞い。（28ϖーδ）

ラ
ン
プ
の
見
か
た
（
つ
づ
き
）

Χεड͚஫ҙϥϯϓͱࠂܯϥϯϓ͕఺໓

�ഋநग़ʗ�ഋநग़ϥϯϓͱενʔϜ
ϥϯϓ͕ॱ൪ʹ఺໓

Χεड͚஫ҙϥϯϓͱࠂܯϥϯϓ͕ަޓʹ఺໓
（ຊମのిݯΛೖΕͨ௚ޙの৔߹）

ϥϯϓ఺౮ࠂܯ

�ͭのϥϯϓ͕ॱ൪ʹ఺໓

আੴփϥϯϓ఺໓
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ো͔ͳނ  
ҎԼの఺を֬ೝしɺͦΕͰ΋ਖ਼ৗʹػೳしないとき͸ɺ͓ങいٻΊのൢചళまͨ͸౰ࣾ（�8ϖーδ）まͰ
͓໰い߹Θͤͩ͘͞い。

঱ঢ় Ҽݪ ରॲํ๏

ίʔώʔ͕͵Δ͍ ΤεϓϨοιのԹ౓͸�7ˆ～70ˆલ͕ޙཧ૝と͞Εています。Ұൠతなυ
Ϧοϓコーヒー（8�ˆલޙ）とൺ΂て͵Δ͘͡ײΔ͜と͕͋Γます͕ɺҟৗ
Ͱ͸͋ΓまͤΜ。

Χοϓ͕Թまͬていない てΧοϓを౬ઝしてͬ͘࢖ೳをػ౬څ
ͩ͞い。（20ϖーδ）

ຊମ಺෦͕Թまͬていない खಈ಺෦ચড়をߦいɺຊମ಺෦をԹΊ
てͩ͘͞い。（20ϖーδ）

抽出Թ౓のઃఆ͕௿い 抽出Թ౓のઃఆをมߋしてͩ͘͞い。
（20ϖーδ）

ίʔώʔ͕ยํͷநग़͔ޱ
Β͔͠ग़ͯ͜ͳ͍

ยํの抽出٧͕ޱまͬていΔ ௺༶ࢬなͲをͬ࢖てɺ抽出ޱを͓खೖΕ
してͩ͘͞い。（2�ϖーδ）

ຊ੡඼͕ਫฏʹઃஔ͞Εていない ਫฏʹઃஔしてͩ͘͞い。

ɾίʔώʔ͕ΫϦʔϛʔͰ
ͳ͍ʢΫϨϚ͕ͳ͍ʗগ
ͳ͍ʣ

�ɹ
ɾίʔώʔͷநग़͕ૣ͗͢Δ

コ
ー
ヒ
ー
豆
か
ら
の
抽
出

൨いͨコーヒー豆の量͕少
なす͗Δ

コーヒー豆量調整つまみを回して調整
してͩ͘͞い。（12ϖーδ）

ཻ౓͕ૈす͗Δ άϥΠϯμーϊϒをࡉかい΄͏（൓࣌
回Γ）ʹ1໨੝回して調整してͩ͘ܭ
͞い。（11ϖーδ）

ద੾なコーヒー豆を࢖༻し
ていない

৽઱なΤεϓϨοι༻のコーヒー豆を
。してͩ͘͞い༺࢖

コ
ー
ヒ
ー
粉

か
ら
の
抽
出

コーヒー粉の量͕少なす͗Δ コーヒー粉の量を૿΍してͩ͘͞い。
（੝Γ1杯ࢁ量εϓーϯܭ：େ量࠷）

ద੾なコーヒー粉を࢖༻し
ていない

৽઱なΤεϓϨοι༻の粉（ࡉۃ൨き
。してͩ͘͞い༺࢖൨き）をࡉ～

ɾίʔώʔͷநग़͕஗͍
��ʢϙλϙλͱ͔͠நग़͞Ε
ͳ͍ʣ

ɹ
ɾநग़͞Εͳ͍

コ
ー
ヒ
ー
豆
か
ら
の

抽
出

൨いͨコーヒー豆の量͕多
す͗Δ

コーヒー豆量調整つまみを回して調整
してͩ͘͞い。（12ϖーδ）

ཻ౓͕ࡉかす͗Δ άϥΠϯμーϊϒをૈい΄͏（࣌ܭ回
Γ）ʹ1໨੝回して調整してͩ͘͞い。
（11ϖーδ）

コ
ー
ヒ
ー
粉
か
ら
の
抽
出

コーヒー粉の量͕多す͗Δ
（1杯෼ΑΓ多͘౤ೖしてい
Δ）

౤ೖすΔコーヒー粉の量をݮらして͘
ͩ͞い。
˞౤ೖͰきΔコーヒー粉の量͸ɺ࠷େ
Ͱࢁ੝Γ̍杯Ͱす。（14ϖーδ）

੾ΕていΔときʹɺ͕ݯి
コーヒー粉を౤ೖしͨ

コーͨͬࢄを੾ͬてɺ಺෦ʹඈͼݯి
ヒー粉の૟আをしてͩ͘͞い。
（2�ϖーδ）
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故
障
か
な
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঱ঢ় Ҽݪ ରॲํ๏

େ͖ͳԻ͕ͯ͠ɺநग़͞Ε
ͳ͍

ਫܦ࿏ʹۭ͕ؾೖͬていΔ ಺෦のۭؾൈきをすΔʹ͸ɺϑϩο
αーから͓౬͕出ΔまͰڅ౬をし
てͩ͘͞い。（20ϖーδ）

ενʔϜͭ·ΈΛ։͍ͯ
΋ɺενʔϜ͕ग़ͯ͜ͳ͍

ενーϜϘλϯをԡしていない ενーϜϘλϯをԡしɺενーϜϥ
ϯϓ͕఺౮しͨらɺενーϜつまみを
։いてͩ͘͞い。（17ϖーδ）ενーϜϥϯϓ͕఺౮してからɺ2෼

ؒҎ্ܦաしͨ

ϑϩοαーɺενーϜϊζϧの͕݀٧
まͬていΔ

ϑϩοαーとενーϜϊζϧをચড়
してͩ͘͞い。（2�ϖーδ）

ενʔϜ͕ਫͬΆ͍ ενーϜの४උ͕ྃ׬していない ενーϜϥϯϓ͕఺౮してからε
νーϜつまみを։いてͩ͘͞い。（17
ϖーδ）

ενʔϜ͕ٸʹग़ͳ͘ͳΔ ενーϜを出してから�෼͕ܦաしͨ
ͨΊɺ҆શ૷ஔ͕࡞ಈしͨ

ενーϜつまみをいͬͨΜด͡ɺし
͹ら͘଴ͬてからενーϜϘλϯを
ԡして࠶։してͩ͘͞い。

ਫλϯΫのਫ͕ない ਫλϯΫʹਫをೖΕてͩ͘͞い。

ϘλϯΛԡͯ͠΋ɺిݯి
ೖΒͳ͍͕ݯ

まΕࠐϓϥά͕コϯηϯτʹࠩしݯి
ていない

まࠐϓϥά͕コϯηϯτʹࠩしݯి
ΕていΔか֬ೝしてͩ͘͞い。

ຊମഎ໘のओి͕ݯ੾ΕていΔ ຊମഎ໘のओిݯεΠονをೖΕて
ͩ͘͞い。（7ϖーδ）

͓खೖΕͷࡍɺநग़Ϣχο
τ͕औΓ֎ͤͳ͍

ೖͬていΔ͕ݯి ຊମのిݯを੾ͬてからɺऔΓ֎し
てͩ͘͞い。（27ϖーδ）
˞ແཧʹऔΓ֎ͦ͏とすΔとɺނো
のݪҼとなΓます。

ίʔώʔ͕நग़ޱͰ͸ͳ
͘ɺϑϩϯτυΞͷ෦෼͔
Βग़ͯ͘Δ

抽出٧͕ޱまͬていΔ ௺༶ࢬなͲをͬ࢖てɺ抽出ޱを͓ख
ೖΕしてͩ͘͞い。（2�ϖーδ）

コーヒーΨΠυ͕ಈかな͘なͬていΔ コーヒーΨΠυ΍पลの͹Ͷ෦෼を
͓खೖΕしてͩ͘͞い。

Χεड͚Λ͓खೖΕͯ͠
΋ ͷද͕ࣔফ͑ͳ͍

Χεをࣺててからす͙ʹΧεड͚をऔΓ෇͚Δと ͸ফ͑まͤΜ。
10ඵఔ౓଴ͬてからΧεड͚をऔΓ෇͚てͩ͘͞い。
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༷࢓
੡ ඼ ໊ শ σϩϯΪ�ϚάχϑΟΧ�શࣗಈコーヒーϚγϯ
ܕ ࣜ ൪ ߸ &4AM0�110

ఆ
֨

ి ѹ ʗ प ೾ ਺ 1007ʗ�0��0)[
ফ අ ి ྗ 14�08

֎ ܗ ੇ ๏ （約） ෯280ʷԞߦき42�ʷ͞ߴ���（mm）
࣭ ɹ ɹ 量 （約） 10��Lg
ਫ λ ϯ Ϋ ༰ 量 1�8L（MAXの໨੝Γ）
౾ ϗ ο ύ ʔ ༰ 量 （約） 200g

1杯抽出࣌ 2杯抽出࣌
౾ 量 ઃ ఆ 約7～11g 約11～14g
ί ʔ ώ ʔ ந ग़ 量 約20～180mL 約40～��0mL
Χ ε ड ͚ ༰ 量 14回෼ 10回෼
ί ʔ ώ ʔ ύ ΢ μ ʔ （੝Γ1杯ࢁ量εϓーϯܭ：େ量࠷）Մ༺࢖
ϙ ϯ ϓ ѹ ѹؾ�1
ά ϥ Π ϯ μ ʔ コーϯࣜコーヒーάϥΠϯμー

欧州ＲｏＨＳ指令とは、「電気・電子機器の特定有害物質の使用制限」を規定した欧州連合（ＥＵ）による指令です。
この製品は、鉛及びその化合物、水銀及びその化合物、六価クロム化合物、カドミウム及びその化合物、ポリブロモビフェニル
（PBB）、ポリブロモジフェニルエーテル（PBDE）の含有率が、いずれも含有率基準値以下であり、環境に配慮して製造されました。

この製品は欧州ＲｏＨＳ指令に適合した製品です。

ผɹചɹ඼

•	நग़Ϣχοτ

•	நग़Ϣχοτ༻άϦʔε

•	ίʔώʔϚγϯ༻আੴփࡎʢݸ�ೖΓʣ

•	ϛϧΫδϟάʢ༰ྔɿ3�0mLʣ

•	ϛϧΫδϟάʢ༰ྔɿ�00mLʣ

•	όϦελΩοτ

•	ਫߗ౓νΣοΧʔ

�Ίํ๏ٻ͓

˛

͓ങい্͛のൢചళまͨ͸౰ࣾΦϯϥΠϯγϣοϓͰ͓ٻΊͩ͘͞い。
ΦϯϥΠϯγϣοϓ63-�

˛

IUUQ���TIPQ�DBTB�EFMPOgIJ�DPm
������������������
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ΞϑλʔαʔϏε
1
߹தʹҟৗʢ˒ʣ͕ੜͨ͡৔༺࢖
� を੾Γɺిݯిʹͪͩͨ ނかͨʯʮݟɺʮϥϯϓのޙϓϥάをコϯηϯτからൈいてͩ͘͞い。ͦのݯ
োかなʁʯ（29 ～ �� ϖーδ）Ͱ調΂て΋ਖ਼ৗʹػೳしない৔߹͸ɺ͓ٻΊのൢചళまͨ͸౰ （ࣾԼه）
ʹ͝૬ஊͩ͘͞い。

2）�ສҰɺނোʗଛইͨ͠৔߹͸ɺอূॻʹ͞ࡌهΕ͍ͯΔൢചళʹ�
���͓ങ্͍͛೔ɹ���੡඼໊শͱࣜܕ൪߸ɹނ���োのঢ়گᴷᴷを࿈བྷの͏͑ɺमཧをґཔしてͩ͘͞い。�

�）ิ म༻ੑೳ෦඼ͷอ༗ؒظʹ͍ͭͯ
�౰ࣾͰ͸ɺ͜の੡඼のิम༻ੑೳ෦඼ʹついてɺ࠷ऴ༌ೖ೔をى఺ʹ�೥ؒอ༗して͓Γます。
˞�ิ म༻ੑೳ෦඼と͸ɺͦの੡඼のػೳをҡ࣋すΔͨΊʹඞཁな෦඼Ͱす。

4）�·͜͝Ζ఺ݕʹ͍ͭͯ
�อূؒظ（1೥）͕ա͗てɺ少しͰ΋ؾʹなΔ఺͕͟͝いましͨらɺ҆શのͨΊʹઐ໳
ٕज़ऀʹΑΔ఺ݕ（͓༬かΓ）を͓すすΊします。఺ݕのґཔ͓ΑͼྉۚなͲʹつきま
して͸ɺԼهまͰ͓໰い߹Θͤͩ͘͞い。

�）σϩϯΪݯࢿ࠶ԽγεςϜʹ͍ͭͯ
͝ෆཁʹͳͬͨ੡඼͸ɺ౰͕ࣾඅ༻をෛ୲しɺૉ͝ࡐとʹ෼ผɺݯࢿ࠶Խいͨします。
੡඼の͓༬かΓํ๏なͲɺݯࢿ࠶Խの͝૬ஊ͸ɺԼهまͰ͝࿈བྷͩ͘͞い。

ૹྉʹ͍ͭͯ：�ૹྉ͸͓٬༷の͝ෛ୲（ݩ෷い）となΓます。͋ らか͡Ίྃ͝ঝͩ͘͞い。
ࠝแʹ͍ͭͯ：�੡඼のೖͬていͨശ（ݩശ）ʹೖΕて͓ૹΓͩ͘͞い。ݩശ͕ない৔߹

͸ɺஈϘーϧശʹೖΕΔかɺΤΞーύοΩϯʹ͘ΔΜͰͩ͘͞い。
˞�मཧ΍఺ݕと۠ผすΔͨΊɺ֎ശまͨ͸ૹΓঢ়ʹɺඞ ʮͣݯࢿ࠶Խʯと໌هしてͩ͘͞い。
˞ૹ෇ઌʹついて͸ɺ͓ి࿩まͨ͸ϗーϜϖーδ（Լه）Ͱ֬͝ೝͩ͘͞い。

Ҏ্ɺΞϑλーαーϏεʹついて͝ෆ໌の఺͕͟͝いましͨらɺ͓ٻΊのൢചళまͨ͸ԼهまͰ͓໰い߹Θͤ
ͩ͘͞い。

ɾిݯϓϥάɾίʔυ͕มܗɺഁଛ͍ͯ͠Δ
ɾຊମʹ͍ڧিܸΛ༩͑ͨ
ɾऔѻઆ໌ॻͲ͓Γʹ࢖༻͍ͯ͠Δͷʹɺਖ਼ৗʹػೳ͠ͳ͍

ɾ࢖༻தɺిݯϓϥάɾίʔυɺίϯηϯτ͕
ҟৗʹ೤͘ͳΔ

ɾຊମʹਫͳͲͷӷମΛ͜΅ͨ͠

ʪ˒ҎԼͷΑ͏ͳ৔߹ʹ͸ɺ఺͓ݕΑͼमཧ͕ඞཁͰ͢ʫ

ʢड෇࣌ؒ

˛

౔ɺ೔ɺॕ೔Λআ͘ຖ೔����ʙ�����ʣ

˟201�0012　౦ژ౎ࢢߐࠏத࿨ઘ������7

5FM�0120�804�280ʗ'BY�0120�9���020

ϗーϜϖーδͰの͓໰い߹Θ （ͤ63L） http://www.delonghi.co.jp/support

ʢड෇࣌ؒ

˛

౔ɺ೔ɺॕ೔Λআ͘ຖ೔��30ʙ���00ʣデロンギ お客様サポートセンター

� ˞मཧ඼ͷૹ෇ઌʹ͍ͭͯ͸ɺ͓ి࿩·ͨ͸ϗʔϜϖʔδʢԼهʣͰ֬͝ೝ͍ͩ͘͞ɻ
� ˞मཧ඼Λૹ෇͢Δ৔߹͸ɺඞͣނোͷঢ়گΛͨ͠ࡌهϝϞͱɺอূؒظ಺ͷ৔߹͸อূॻΛಉ෧ͯ͘͠
ɹ͍ͩ͞ɻ

� ˞ຊ੡඼ͷϝʔΧʔอূൣғ͸อূنఆʹΑΓ·͢ɻอূؒظΛܦաͨ͠੡඼ʹ͍ͭͯ΋ɺ͓໰͍߹Θͤ
ɹ΍༗ঈͰͷमཧΛ͏͚ͨ·ΘΓ·͢ʢิम༻ੑೳ෦඼อ༗ؒظ಺ʣɻ
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ϗʔϜϖʔδɹhttp://www.delonghi.co.jp

˞͜のऔѻઆ໌ॻʹ͞ࡌهΕていΔ࿈བྷઌの໊শɺి࿩൪߸ɺॴࡏ஍ɺӦؒ࣌ۀ͸มߋすΔ͜と͕͋ΓますのͰྃ͝ঝͩ͘͞い。

อূॻ� ͝ൢചళ͞·΁ɺ˞ҹཝ͸ඞͣ͝هೖ͍ͩ͘͞ɻ� ࣋çࠐçमçཧ
製品名：デロンギ マグニフィカ 全自動コーヒーマシン

型式番号：ESAM03110

͓
٬
༷

ご氏名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　様 TEL：　　　　　　－　　　　　　－

ご住所：〒　

ൢ
ച
ళ

※店名・住所・TEL：

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　印

※お買い上げ日： 年　　　 月　　　 日 保証期間：お買い上げ日より1年間 保証対象：本体

อূنఆ
ຊॻ͸ɺ͓ ٬༷ͷਖ਼ৗͳ࢖༻ঢ়ଶʹ͓͍ͯສҰނোͨ͠
৔߹ʹɺຊॻࡌه಺༰ͷൣғͰແྉमཧΛ͜͏ߦͱΛ
͓໿ଋ͢Δ΋ͷͰ͢ɻ
����͓ ങ্͍͛ͷ೔͔Βදؒظهதނো͕ൃੜͨ͠৔߹
͸ɺຊॻͱߪೖূ໌ 	 Ϩγʔτɺྖऩॻɺ഑ૹ఻ථ
Ͱ΋ՄʣΛ͝४උͷ্ɺԼه·Ͱ͝࿈བྷ͍ͩ͘͞ɻ
͓ങ্͍͛ൢചళಠࣗͷอূ΍ͦͷଞαʔϏε͕͋Δ
৔߹͸ൢചళ΁͝૬ஊ͍ͩ͘͞ɻ

����͝ సډͷ৔߹͸ɺࣄલʹ͓ങ্͍͛ͷൢചళʹ͝૬ஊ
͍ͩ͘͞ɻ

����͝ ଃ౴඼ͳͲͰຊอূॻʹهೖ͍ͯ͠Δ͓ങ্͍͛
ͷൢചళʹ͝૬ஊ͕Ͱ͖ͳ͍৔߹ʹ͸ɺԼهʹ௚઀
͝࿈བྷ͍ͩ͘͞ɻ

����࣍ ͷΑ͏ͳ৔߹ʹ͸ɺอূؒظ಺Ͱ΋༗ྉमཧʹͳ
Γ·͢ɻͳ͓ɺ༗ྉमཧͷ৔߹ͷૹྉ͸͓٬༷ͷ͝
ෛ୲ͱͳΓ·͢ͷͰɺྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ
Π � ຊॻͷ͝ఏ͕ࣔͳ͍৔߹
ϩ � Γɺ͓Αͼෆ౰ͳमཧ΍վ଄ʹΑΔޡͷ্༺࢖
ো͓Αͼଛইނ

ϋ � ͓ങ্͍͛ޙͷऔ෇৔ॴͷҠಈɺམԼɺ༌ૹͳͲ
ʹΑΔނো͓Αͼଛই

χ ��Րࡂɾެ֐ɾԘ֐ɾΨε֐ʢེԽΨεͳͲʣɾ
ҟৗిѹɾఆ֨֎ͷݯి༺࢖ʢిѹɺप೾਺ʣ
͓Αͼ஍਒ɾཕɾ෩ਫ֐ɺͦͷଞఱࡂ஍มͳͲ
֎෦ʹݪҼ͕͋Δނোɾଛই

ϗ ��ҰൠՈఉ༻Ҏ֎ʢྫ͑͹ۀ຿༻ɺं྆ɺધഫ΁
ͷ౥ࡌʣʹ࢖༻͞Εͨ৔߹ͷނো͓Αͼଛই

ϔ ೖূ໌ߪ�� 	Ϩγʔτɺྖऩॻɺ഑ૹ఻ථͰ΋Մʣ
͕ແ͘ɺ͓ങ্͍͛೔ɺ͓٬໊༷ɺൢചళ໊͕
֬ೝͰ͖ͳ͍৔߹ɺ͋Δ͍͸۟ࣈΛॻ͖͑׵Β
Εͨ৔߹

τ � ফ໣඼͕ଛ໣͠ɺऔΓସ͕͑ඞཁͳ৔߹
ν � ෇ଐ඼͓Αͼຊମ͔ΒऔΓ֎ͤΔ෦඼ͷഁଛɾɹ
ฆࣦ

����मཧʹͯ͠ࡍ୅ସ෦඼ʹަ͢׵Δ৔߹͕͋Γ·͢ɻ�
͜ͷ৔߹ɺަͨ͠׵෦඼͸ฐ͕ࣾ೚ҙʹճऩͷ͏͑
ద੾ʹॲཧɺॲ෼͍͖ͤͯͨͩ͞·͢ɻ

ػ৘ʹΑΓɺमཧʹ୅͑ͯಉࣄোঢ়ଶɺͦͷଞͷނ����
छͰͷ੡඼ަ׵ɺ·ͨ͸ಉ౳ೳྗΛ༗͢Δଞػछ΁
ͷަ׵ͱͳΔ৔߹͕͋Γ·͢ɻ

ʹͰ͖ͳ͍͜ͱ༺࢖োʹΑΓ͓ങ্͍͛ͷ੡඼͕ނ����
Αͬͯੜͨ͡ଛ֐ʹ͍ͭͯ͸ิঈ͍ͨ͠·ͤΜɻ

����ຊॻ͸೔ຊࠃ಺ʹ͓͍ͯͷΈ༗ޮͰ͢ɻ	5IJT�
XBSSBOUZ�JT�WBMJE�POMZ�JO�+BQBO�


����ຊॻ͸͍ͨ͠ߦൃ࠶·ͤΜͷͰେ੾ʹอ؅ͯͩ͘͠
͍͞ɻ

˔��͜ ͷอূॻ͸ɺຊॻʹ͞ࡌهΕ͍ͯΔؒظɺ৚݅ͷ
΋ͱʹ͓͍ͯແྉमཧΛ͓໿ଋ͢Δ΋ͷͰ͢ɻͨ͠
͕ͬͯ͜ͷอূॻʹΑͬͯɺ͓٬༷ͷ๏཯্ͷݖར
Λ੍͢ݶΔ΋ͷͰ͸͋Γ·ͤΜɻอূܦؒظաޙͷ
मཧʹ͍ͭͯ͝ෆ໌ͷ৔߹͸ɺ͓ങ্͍͛ͷൢചళ
·ͨ͸ɺԼهʹ͓໰͍߹Θ͍ͤͩ͘͞ɻ

˔��ิ म༻ੑೳ෦඼ͷอ༗ؒظʹ͖ͭ·ͯ͠͸औѻઆ໌
ॻʮΞϑλʔαʔϏεʯΛ͝ཡ͍ͩ͘͞ɻ

ظೖ͍͍ͨͩͨอূॻͷࣸ͠͸ɺอূه͝ʹ٬༷͓
ؒ಺ͷαʔϏε׆ಈ͓Αͼͦͷޙͷ҆શ఺׆ݕಈͷ
ͨΊʹɺࡌه಺༰Λར༻͍ͤͯͨͩ͘͞৔߹͕͟͝
͍·͢ͷͰɺྃ͝ঝ͍ͩ͘͞ɻ
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製品名：デロンギ マグニフィカ 全自動コーヒーマシン

型式番号：ESAM03110

͓
٬
༷

ご氏名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　様 TEL：　　　　　　－　　　　　　－ご氏名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　様 TEL：　　　　　　－　　　　　　－

ご住所：〒　

ൢ
ച
ళ

※店名・住所・TEL：

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　印

※お買い上げ日： 年　　　 月　　　 日 保証期間：お買い上げ日より1年間 保証対象：本体

ご氏名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　様 TEL：　　　　　　－　　　　　　－ご氏名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　様 TEL：　　　　　　－　　　　　　－
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